)

HORARIOS ABRIL - ESCUELA DE GASTRONOMIA

RSO VIRT!

LIBRE

TURNO MANANA
SEDE: MIRAFLORES PRESENCIAL
« HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO
>
@ _
g 07:30 TALLER zﬂgfg:;ﬁgxg PARALA ‘COCINA PERUANA TRADICIONAL REPOSTERIA TRADICIONAL PERUANA ‘COCINA PERUANA TRADICIONAL MATEMATICA APLICADA A LA GASTRONOMIA
<
- =
2 s 1163 1168 1173 1178
> "
§ '; LAB. 103/ MIRAFLORES COCINA 404/ MIRAFLORES TALLER DE PANADERIA/ MIRAFLORES COCINA 402/ MIRAFLORES VIRTUAL
o w
5 g 09:10 DELGADO SALAS, EDUARDO MANUEL ‘ORCON CORONEL, ALEX CHAVEZ DELBOY, LORIENT’'S ORCON CORONEL, ALEX ESCALANTE ZEGARRA, KARINA
e <] == LIBRE -
5 E' 09:10 TALLER zﬂgfg:;ﬁg;ﬁ PARALA ‘COCINA PERUANA TRADICIONAL REPOSTERIA TRADICIONAL PERUANA ‘COCINA PERUANA TRADICIONAL MATEMATICA APLICADA A LA GASTRONOMIA
) &
&
4]
E LAB. 103/ MIRAFLORES COCINA 404/ MIRAFLORES TALLER DE PANADERIA/ MIRAFLORES COCINA 402/ MIRAFLORES VIRTUAL
4
- 10:50 DELGADO SALAS, EDUARDO MANUEL ‘ORCON CORONEL, ALEX CHAVEZ DELBOY, LORIENT’S ORCON CORONEL, ALEX ESCALANTE ZEGARRA, KARINA

SISE?

HORARIOS ABRIL - ESCUELA DE GASTRONOMIA

RSO VIRT!

LIBRE

TURNO MANANA
SEDE: MIRAFLORES PRESENCIAL
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO
10:50 -
§ TALLER z’;;g:g:::ﬁg:g PARALA ‘COCINA PERUANA TRADICIONAL REPOSTERIA TRADICIONAL PERUANA ‘COCINA PERUANA TRADICIONAL MATEMATICA APLICADA A LA GASTRONOMIA
2
2
o = 1164 1169 1174 1179
< z
3 g
< >. LAB. 103/ MIRAFLORES COCINA 404/ MIRAFLORES TALLER DE PANADERiA/ MIRAFLORES COCINA 402/ MIRAFLORES VIRTUAL
s -
o
% g 12:30 LIBRE DELGADO SALAS, EDUARDO MANUEL ‘ORCON CORONEL, ALEX CHAVEZ DELBOY, LORIENT'S ORCON CORONEL, ALEX ESCALANTE ZEGARRA, KARINA
& o — =
= =
2 @ TALLER DE INFORMATICA PARA LA ‘COCINA PERUANA TRADICIONAL REPOSTERIA TRADICIONAL PERUANA ‘COCINA PERUANA TRADICIONAL MATEMATICA APLICADA A LA GASTRONOMIA
g w 12:30 EMPLEABILIDAD
5
2
H
2 LAB. 103/ MIRAFLORES COCINA 404/ MIRAFLORES TALLER DE PANADERiA/ MIRAFLORES COCINA 402/ MIRAFLORES VIRTUAL
02:10 DELGADO SALAS, EDUARDO MANUEL ‘ORCON CORONEL, ALEX CHAVEZ DELBOY, LORIENT’S ORCON CORONEL, ALEX ESCALANTE ZEGARRA, KARINA

SISE?

HORARIOS ABRIL - ESCUELA DE GASTRONOMIA

LIBRE

e TURNO MANANA
SEDE: MIRAFLORES PRESENCIAL
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO
07:30
< REPOSTERIA TRADICIONAL PERUANA TALLER '}i:::g::;ﬁ;‘;; PARALA COCINA PERUANA TRADICIONAL COCINA PERUANA TRADICIONAL MATEMATICA APLICADA A LA GASTRONOMIA
s
@
2
2 1176 1163 1171 1178
<
m =
g Z TALLER DE PANADERIA/ MIRAFLORES LAB. 103/ MIRAFLORES COCINA 402/ MIRAFLORES TALLER DE PANADERIA/ MIRAFLORES VIRTUAL
s z
g o ALIAGA RODRIGUEZ, CARLOS DELGADO SALAS, EDUARDO MANUEL PRIETTO MEDINA, JOSE PRIETTO MEDINA, JOSE ESCALANTE ZEGARRA, KARINA
5 2 gg'ig - LIBRE
£ g . REPOSTERIA TRADICIONAL PERUANA TALLER %ﬂgfg:;ﬁﬂ;g PARALA COCINA PERUANA TRADICIONAL COCINA PERUANA TRADICIONAL MATEMATICA APLICADA A LA GASTRONOMIA
2
G &
&
4
H
@ TALLER DE PANADERIA/ MIRAFLORES LAB. 103/ MIRAFLORES COCINA 402/ MIRAFLORES TALLER DE PANADERIA/ MIRAFLORES VIRTUAL
1050 ALIAGA RODRIGUEZ, CARLOS DELGADO SALAS, EDUARDO MANUEL PRIETTO MEDINA, JOSE PRIETTO MEDINA, JOSE ESCALANTE ZEGARRA, KARINA




SISE?)

HORARIOS ABRIL- ESCUELA DE GASTRONOMIA

TURNO MANANA
SEDE: MIRAFLORES PRESENCIAL
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO
10:50 REPOSTERIA TRADICIONAL PERUANA TALLER l}i;::g:::ﬁg:ﬁ PARALA ‘COCINA PERUANA TRADICIONAL HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA ‘COCINA PERUANA TRADICIONAL HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA
< ~
w .
5 g TALLER DE PANADERIA/ MIRAFLORES LAB. 103/ MIRAFLORES COCINA 402/ MIRAFLORES VIRTUAL TALLER DE PANADERIA/ MIRAFLORES VIRTUAL
<
= o
]
g : 12:30 ALIAGA RODRIGUEZ, CARLOS DELGADO SALAS, EDUARDO MANUEL PRIETTO MEDINA, JOSE MONTANO MILIAN, DIANA PRIETTO MEDINA, JOSE MONTANO MILIAN, DIANA
2 e -
[*] = A
E ] 12:30 REPOSTERIA TRADICIONAL PERUANA TALLER l}i;::g::;ﬁggﬁ PARALA ‘COCINA PERUANA TRADICIONAL HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA ‘COCINA PERUANA TRADICIONAL HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA
2 H ’
o wv
TALLER DE PANADERIA/ MIRAFLORES LAB. 103/ MIRAFLORES COCINA 402/ MIRAFLORES VIRTUAL TALLER DE PANADERIA/ MIRAFLORES VIRTUAL
02:10 ALIAGA RODRIGUEZ, CARLOS DELGADO SALAS, EDUARDO MANUEL PRIETTO MEDINA, JOSE MONTANO MILIAN, DIANA PRIETTO MEDINA, JOSE MONTANO MILIAN, DIANA

LIBRE

SISE

HORARIOS ABRIL - ESCUELA DE GASTRONOMIA

i TURNO MANANA
SEDE: SJL PRESENCIAL
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO
< X R
2 07:30 TALLER '}ﬁ::g::;ﬁ;‘;ﬁ PARALA REPOSTERIA TRADICIONAL PERUANA COCINA PERUANA TRADICIONAL MATEMATICA APLICADA A LA GAST COCINA TRADICIONAL
2
- = 1203 1215 1212 1218
< 2z
= Y LAB. 01/ SJL TALLER DE PANADERIA/ SJL COCINA 01/ SJL VIRTUAL COCINA 01/ SJL
H -
] u 09:10 PAREDES CRUZ, RONALD RIVERA DEL AGUILA, MARCO CHAVEZ YNGA, JOEL ESCALANTE ZEGARRA, KARINA CHAVEZ YNGA, JOEL
5 g - — LIBRE
3 g 09:10 TALLER ":,,.'Ef;’f.:fﬁf,‘fﬁ PARALA REPOSTERIA TRADICIONAL PERUANA COCINA PERUANA TRADICIONAL MATEMATICA APLICADA A LA GAST COCINA TRADICIONAL
I
< w
(L) o«
&
4]
H LAB. 01/ SJL TALLER DE PANADERIA/ SJL COCINA 01/ SJL VIRTUAL COCINA 01/ SJL
&
10:50 PAREDES CRUZ, RONALD RIVERA DEL AGUILA, MARCO CHAVEZ YNGA, JOEL ESCALANTE ZEGARRA, KARINA CHAVEZ YNGA, JOEL

LIBRE

RSO VIRT!

sE ,,) HORARIOS ABRIL - ESCUEU} DE GASTRONOMIA
TURNO MANANA
SEDE: SJL PRESENCIAL
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO
10:50 TALLER l}i;g:g:;:ﬁgﬁg PARALA REPOSTERIA TRADICIONAL PERUANA ‘COCINA PERUANA TRADICIONAL HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA ‘COCINA PERUANA TRADICIONAL HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA
© z 1204 1216 1213 1166
é g LAB.01/ SJL TALLER DE PANADERIA/ SJL COCINA 01/ SJL. VIRTUAL COCINA 01/ SJL. VIRTUAL
% E 12:30 PAREDES CRUZ, RONALD RIVERA DEL AGUILA, MARCO MONTANO MILIAN, DIANA MONTANO MILIAN, DIANA
§ E 12:30 TALLER l}i;g:g:;:ﬁgﬁg PARALA REPOSTERIA TRADICIONAL PERUANA ‘COCINA PERUANA TRADICIONAL HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA ‘COCINA PERUANA TRADICIONAL HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA
4
LAB. 01/ SJL TALLER DE PANADERIA/ SJL COCINA 01/ SJL VIRTUAL COCINA 01/ SJL VIRTUAL
02:10 PAREDES CRUZ, RONALD RIVERA DEL AGUILA, MARCO MONTANO MILIAN, DIANA MONTANO MILIAN, DIANA

LIBRE




SISE»

HORARIOS ABRIL - ESCUELA DE GASTRONOMIA

TURNO MANANA
SEDE: SANTA BEATRIZ PRESENCIAL
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO
<
< - - . - -
o 07:30 TECNICAS CULINARIAS BASICAS Y TECNICAS CULINARIAS BASICAS Y METODOLOGIAS PARA UN APRENDIZAJE
g FUNDAMENTOS DE LA GASTRONOMIA FUNDAMENTOS DE LA GASTRONOMIA EFICAZ HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA
<
5 £ 1338 1310 1342
3 g
< >, COCINA 506/ SANTA BEATRIZ COCINA 505/ SANTA BEATRIZ AULA S05/ SANTA BEATRIZ VIRTUAL VIRTUAL
S -
g § 09:10 JIBAJA FIGARI, RAUL JIBAJA FIGARI, RAUL ARROYO LOSTAUNAU, MARIA ROMERO BAUTISTA, NESTOR ROMERO BAUTISTA, NESTOR
o == LIBRE LIBRE
S g IBRE _ _ _ _ _ IBRE
=3 = 09:10 TECNICAS CULINARIAS BASICAS Y TECNICAS CULINARIAS BASICAS Y METODOLOGIAS PARA UN APRENDIZAJE
Q E FUNDAMENTOS DE LA GASTRONOMIA FUNDAMENTOS DE LA GASTRONOMIA EFICAZ HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA
o o«
a
s
g COCINA 506/ SANTA BEATRIZ COCINA 505/ SANTA BEATRIZ AULA S05/ SANTA BEATRIZ VIRTUAL VIRTUAL
10:50 JIBAJA FIGARI, RAUL JIBAJA FIGARI, RAUL ARROYO LOSTAUNAU, MARIA ROMERO BAUTISTA, NESTOR ROMERO BAUTISTA, NESTOR
HORARIO SUJETO A CAMBIOS
s| SE’) HORARIOS ABRIL - ESCUELA DE GASTRONOMIA
TURNO MANANA
SEDE: SANTA BEATRIZ PRESENCIAL
<>z HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO
2 . _ . _ -
=] 10:50 TECNICAS CULINARIAS BASICAS Y TECNICAS CULINARIAS BASICAS Y METODOLOGIAS PARA UN APRENDIZAJE
<zt FUNDAMENTOS DE LA GASTRONOMIA FUNDAMENTOS DE LA GASTRONOMIA EFICAZ HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA
2
g £ 1339 1311 1343
‘Et >- COCINA 505/ SANTA BEATRIZ COCINA 505/ SANTA BEATRIZ AULA S05/ SANTA BEATRIZ VIRTUAL VIRTUAL
-
g g 12:30 JIBAJA FIGARI, RAUL JIBAJA FIGARI, RAUL ARROYO LOSTAUNAU, MARIA PEREZ FIGUEROA, GRACIELA PEREZ FIGUEROA, GRACIELA
o — LIBRE — — — — — LIBRE
[ =] TECNICAS CULINARIAS BASICAS Y TECNICAS CULINARIAS BASICAS Y METODOLOGIAS PARA UN APRENDIZAJE
= - . .
g @ 12:30 FUNDAMENTOS DE LA GASTRONOMIA FUNDAMENTOS DE LA GASTRONOMIA EFICAZ HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA
] H
g
E COCINA 505/ SANTA BEATRIZ COCINA 505/ SANTA BEATRIZ AULA S05/ SANTA BEATRIZ VIRTUAL VIRTUAL
B
- 02:10 JIBAJA FIGARI, RAUL JIBAJA FIGARI, RAUL ARROYO LOSTAUNAU, MARIA PEREZ FIGUEROA, GRACIELA PEREZ FIGUEROA, GRACIELA
HORARIO SUJETO A CAMBIOS
5| SE’) HORARIOS ABRIL - ESCUELA DE GASTRONOMIA
TURNO MANANA
SEDE: SANTA BEATRIZ PRESENCIAL
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO CURSO VIRTUAL
< - - - - "
> 07:30 TECNICAS CULINARIAS BASICAS Y TECNICAS CULINARIAS BASICAS Y METODOLOGIAS PARA UN APRENDIZAJE
3 FUNDAMENTOS DE LA GASTRONOMIA FUNDAMENTOS DE LA GASTRONOMIA EFICAZ HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA
2
2 g 1340 1310 1342
3 g
< >. COCINA 507/ SANTA BEATRIZ COCINA 506/ SANTA BEATRIZ AULA S05/ SANTA BEATRIZ VIRTUAL VIRTUAL
= -
g g 09:10 ALVAREZ GALINDO, CESAR ALVAREZ GALINDO, CESAR ARROYO LOSTAUNAU, MARIA ROMERO BAUTISTA, NESTOR ROMERO BAUTISTA, NESTOR
[] 1.
& o — LIBRE — — — — — LIBRE
= -4 09:10 TECNICAS CULINARIAS BASICAS Y TECNICAS CULINARIAS BASICAS Y METODOLOGIAS PARA UN APRENDIZAJE
5 a . .
é E FUNDAMENTOS DE LA GASTRONOMIA FUNDAMENTOS DE LA GASTRONOMIA EFICAZ HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA
5
4]
H
2 COCINA 507/ SANTA BEATRIZ COCINA 506/ SANTA BEATRIZ AULA S05/ SANTA BEATRIZ VIRTUAL VIRTUAL
10:50 ALVAREZ GALINDO, CESAR ALVAREZ GALINDO, CESAR ARROYO LOSTAUNAU, MARIA ROMERO BAUTISTA, NESTOR ROMERO BAUTISTA, NESTOR

HORARIO SUJETO A CAMBIOS




SISE?

HORARIOS ABRIL - ESCUELA DE GASTRONOMIA

5 ro s TURNO MANANA
SEDE: SANTA BEATRIZ PRESENCIAL
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO RSO VIRT!
10:50 TECNICAS CULINARIAS BASICAS Y TECNICAS CULINARIAS BASICAS Y METODOLOGIAS PARA UN APRENDIZAJE TALLER DE INFORMATICA PARA LA £ i
TOS DE LA GAST TOS DE LA GAST EFICAZ EMPLEABILIDAD MATEMATICA APLICADA A LA GASTRONOMIA
o ~
2 w
2 5 1341 1311 1324 1179
g g COCINA 507/ SANTA BEATRIZ COCINA 507/ SANTA BEATRIZ AULA S05/ SANTA BEATRIZ LAB. 105/ SANTA BEATRIZ VIRTUAL
g E 12:30 SOLORZANO VALVERDE, ANTONY SOLORZANO VALVERDE, ANTONY ARROYO LOSTAUNAU, MARIA ABAD GUTIERREZ, RAQUEL ESCALANTE ZEGARRA, KARINA
(=] “n = LIBRE LIBRE
3 w i © <
= TECNICAS CULINARIAS BASICAS Y TECNICAS CULINARIAS BASICAS Y METODOLOGIAS PARA UN APRENDIZAJE TALLER DE INFORMATICA PARA LA 5 <
g § 12:30 TOS DE LA GAST i TOS DE LA GAST i EFICAZ EMPLEABILIDAD MATEMATICA APLICADA A LA GASTRONOMIA
COCINA 507/ SANTA BEATRIZ COCINA 507/ SANTA BEATRIZ AULA S05/ SANTA BEATRIZ LAB. 105/ SANTA BEATRIZ VIRTUAL
02:10 SOLORZANO VALVERDE, ANTONY SOLORZANO VALVERDE, ANTONY ARROYO LOSTAUNAU, MARIA ABAD GUTIERREZ, RAQUEL ESCALANTE ZEGARRA, KARINA
SISE ’) HORARIOS ABRIL - ESCUELA DE GASTRONOMIA
TURNO MANANA
SEDE: ATE PRESENCIAL
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO CURSO VIRTUAL
09:10 TECNICAS CULINARIAS BASICAS Y TECNICAS CULINARIAS BASICAS Y MET! OGIAS PARA UN
< . .
a HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA TOS DE LA GAST TOS DE LA GASTRONOMIA EFICAZ HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA
2
z
. = 1072 1070 1040
b
< z
; g VIRTUAL COCINA 01/ ATE COCINA 01/ ATE AULA 402/ ATE VIRTUAL
E I
g g ‘QUEVEDO DEL CARPIO, RENZO SIU TING SALVATIERRA, EDGAR SIU TING SALVATIERRA, EDGAR ‘TORRES RUPIRE BRIAN QUEVEDO DEL CARPIO, RENZO
2 <1 ig:g LIBRE LIBRE
5 @ B TECNICAS CULINARIAS BASICAS Y TECNICAS CULINARIAS BASICAS Y MET! OGIAS PARA UN
g E HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA TOS DE LA GAST < TOS DE LA GAST o EFICAZ HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA
&
4]
=
&
4
- VIRTUAL COCINA 01/ ATE COCINA 01/ ATE AULA 402/ ATE VIRTUAL
12:30 QUEVEDO DEL CARPIO, RENZO SIU TING SALVATIERRA, EDGAR SIU TING SALVATIERRA, EDGAR ‘TORRES RUPIRE BRIAN QUEVEDO DEL CARPIO, RENZO




SISED

HORARIOS ABRIL - ESCUELA DE GASTRONOMIA

TURNO MANANA
SEDE: ATE PRESENCIAL
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO SO VIRT!
09:10 £ " TALLER DE INFORMATICA PARA LA TECNICAS CULINARIAS BASICAS Y METODOLOGIAS PARA UN APRENDIZAJE TECNICAS CULINARIAS BASICAS Y
MATEMATICA APLICADA A LA GASTRONOMIA EMPLEABILIDAD FUNDAMENTOS DE LA GASTRONOMIA 'TOS DE LA GAST i
] 8 1075 1053 1071 1040
CR
é g VIRTUAL LAB. 203/ ATE TALLER DE PASTELERIA/ ATE AULA 402/ ATE COCINA 01/ ATE
2 g
g 'ﬁ ROMERO BAUTISTA, NESTOR LIBRE FARRO SANCHEZ, FELIX SIU TING SALVATIERRA, EDGAR ‘TORRES RUPIRE BRIAN SIU TING SALVATIERRA, EDGAR LIBRE
5 s 10:50
g 4 10:50 A E A i E A
[t} © - £ " TALLER DE INFORMATICA PARA LA TECNICAS CULINARIAS BASICAS Y METODOLOGIAS PARA UN APRENDIZAJE TECNICAS CULINARIAS BASICAS Y
MATEMATICA APLICADA A LA GASTRONOMIA EMPLEABILIDAD FUNDAMENTOS DE LA GASTRONOMIA 'TOS DE LA GAST i
VIRTUAL LAB. 203/ ATE TALLER DE PASTELERIA/ ATE AULA 402/ ATE COCINA 01/ ATE
12:30 ROMERO BAUTISTA, NESTOR FARRO SANCHEZ, FELIX SIU TING SALVATIERRA, EDGAR TORRES RUPIRE BRIAN SIU TING SALVATIERRA, EDGAR
HORARIO SUJETO A CAMBIOS
sls E )) HORARIOS ABRIL - ESCUELA DE GASTRONOMIA
TURNO MANANA
SEDE: MIRAFLORES SEMIPRESENCIAL
07:30 COCINA PERUANA REGIONAL COCINA PERUANA REGIONAL
LIBRE LIBRE LIBRE
COCINA 402/ MIRAFLORES COCINA 402/ MIRAFLORES
-] ~
g : 09:10 VALENZUELA VELEZ, AIMEE VALENZUELA VELEZ, AIMEE
o B
2 =1 3
< [} EXPERIENCIAS FORMATIVAS BASICAS <
g g (ORGANIZACION Y CONSTITUCION DE COCINA PERUANA REGIONAL FUNDAMENTSISE:E_;?:ANUTRICION Y COCINA PERUANA REGIONAL TECNICAS BASICAS DE BAR
g o 09:10 EMPRESAS)
> I3 LIBRE LIBRE
&
g g 1155 1153 1152 1151
1] &5
é = VIRTUAL COCINA 402/ MIRAFLORES VIRTUAL COCINA 402/ MIRAFLORES TALLER BAR / MIRAFLORES
10:50 AVALOS FLORES, JOAN VALENZUELA VELEZ, AIMEE REATEGUI UNGARO, NICOLAS VALENZUELA VELEZ, AIMEE SCAGLIONI VIGIL, DANTE
. < FUNDAMENTOS DE LA NUTRICION Y - <
10:50 ‘TECNICAS BASICAS DE BAR DIETETICA TECNICAS BASICAS DE BAR
LIBRE LIBRE
VIRTUAL VIRTUAL TALLER BAR / MIRAFLORES
12:30 SCAGLIONI VIGIL, DANTE REATEGUI UNGARO, NICOLAS SCAGLIONI VIGIL, DANTE

HORARIO SUJETO A CAMBIOS




)

Wir rT0 w8

HORARIOS ABRIL - ESCUELA DE GASTRONOMIA
TURNO MANANA

SEDE: MIRAFLORES

SEMIPRESENCIAL

HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO
09:10 EXPERIENCIAS FORMATIVAS BASICAS -
(ORGANIZACION Y CONSTITUCION DE FUNDAMENTS;?E;]%ANUTNCION Y TECNICAS BASICAS DE BAR
EMPRESAS)
LIBRE LIBRE
~ ~ VIRTUAL VIRTUAL TALLER BAR / MIRAFLORES
& =
-
g s 10:50 AVALOS FLORES, JOAN REATEGUI UNGARO, NICOLAS SCAGLIONI VIGIL, DANTE
b g 10.50 0
g a : TECNICAS BASICAS DE BAR COCINA PERUANA REGIONAL FUNDAMENTSEEE;SZANUTNCION Y COCINA PERUANA REGIONAL TECNICAS BASICAS DE BAR
) g LIBRE LIBRE
8 g 1154 1152 1151
2 8
] = VIRTUAL COCINA 402/ MIRAFLORES VIRTUAL COCINA 402/ MIRAFLORES TALLER BAR / MIRAFLORES
12:30 SCAGLIONI VIGIL, DANTE 'VALENZUELA VELEZ, AIMEE REATEGUI UNGARO, NICOLAS 'VALENZUELA VELEZ, AIMEE SCAGLIONI VIGIL, DANTE
12:30 COCINA PERUANA REGIONAL COCINA PERUANA REGIONAL
LIBRE LIBRE LIBRE
COCINA 402/ MIRAFLORES COCINA 402/ MIRAFLORES
02:10 VALENZUELA VELEZ, AIMEE 'VALENZUELA VELEZ, AIMEE
SISE,) HORARIOS ABRIL - ESCUELA DE GASTRONOMIA
TURNO MANANA
SEDE: SANTA BEATRIZ SEMIPRESENCIAL
HORA LUNES MARTES. MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO
09:10 EXPERIENCIAS’ FORMATIVAS BA‘SICAS A
(ORGANIZACION Y CONSTITUCION DE FUNDAMENTS;?E’:}ACANUTRICION Y TECNICAS BASICAS DE BAR
EMPRESAS)
1 1 5 5 LIBRE LIBRE
2 ~ VIRTUAL VIRTUAL TALLER NINA/ SANTA BEATRIZ
>
P -
5 w 10:50 AVALOS FLORES, JOAN REATEGUI UNGARO, NICOLAS SANCHEZ BARRERA, JOSE
) 3 -
< I=3 X . B 0 . .
< = 10:50 ‘TECNICAS BASICAS DE BAR FUNDAMENTS;?E’:}ACANUTRICION Y TECNICAS BASICAS DE BAR COCINA PERUANA REGIONAL COCINA PERUANA REGIONAL
s @
] & LIBRE LIBRE
2 £ 1152 1246 1247
b1
&
E § VIRTUAL VIRTUAL TALLER NINA/ SANTA BEATRIZ COCINA 507/ SANTA BEATRIZ COCINA 507/ SANTA BEATRIZ
k] =
12:30 SANCHEZ BARRERA, JOSE REATEGUI UNGARO, NICOLAS SANCHEZ BARRERA, JOSE LLANOS MARRUFFO, ALBERTO LLANOS MARRUFFO, ALBERTO
12:30 COCINA PERUANA REGIONAL COCINA PERUANA REGIONAL

02:10

LIBRE

LIBRE

LIBRE

COCINA 507/ SANTA BEATRIZ
LLANOS MARRUFFO, ALBERTO

COCINA 507/ SANTA BEATRIZ
LLANOS MARRUFFO, ALBERTO




E»

HORARIOS ABRIL - ESCUELA DE GASTRONOMIA

URSO VIRT!

LIBRE

Pefehedrs TURNO MANANA
SEDE: SJL SEMIPRESENCIAL
HORA. LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO
07:30 COCINA PERUANA REGIONAL
LIBRE LIBRE LIBRE LIBRE
COCINA 01/ SJL

3 ~
3 o 09:10 NUNEZ SANTOS, CLAUDIA

-
g w 09:10 TECNICAS BASICAS DE BAR F""DAME"TSISE?ET"]ACAN”TRICIO" Y TECNICAS BASICAS DE BAR COCINA PERUANA REGIONAL COCINA PERUANA REGIONAL
< g

9
! 2 1184 1183 1185

w
) g VIRTUAL VIRTUAL TALLER BAR/ SJL LIBRE COCINA 01/ SJL COCINA 01/ SJL
S 2
©
5 E 10:50 VELASQUEZ SILVA, LUIS REATEGUI UNGARO, NICOLAS 'VELASQUEZ SILVA, LUIS NUNEZ SANTOS, CLAUDIA NUNEZ SANTOS, CLAUDIA
© = 10:50 EXPERIENCIAS FORMATIVAS BASICAS .

(ORGANIZACION Y CONSTITUCION DE FUNDAMENTOS DE LA NUTRICION Y TECNICAS BASICAS DE BAR COCINA PERUANA REGIONAL
EMPRESAS) DIETETICA
1186 LIBRE
VIRTUAL VIRTUAL TALLER BAR/ SJL COCINA 01/ SJL
12:30 AVALOS FLORES, JOAN REATEGUI UNGARO, NICOLAS VELASQUEZ SILVA, LUIS NUNEZ SANTOS, CLAUDIA

»

HORARIOS ABRIL - ESCUELA DE GASTRONOMIA

(UP VIRTL

pefechtr TURNO MANANA
SEDE: ATE SEMIPRESENCIAL
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO
09:10 . . . .
TECNICAS BASICAS DE BAR FUNDAMENTOS D;r"lACANUTRICION Y TECNICAS BASICAS DE BAR COCINA PERUANA REGIONAL COCINA PERUANA REGIONAL

2 ~

>
g - VIRTUAL VIRTUAL TALLER BAR/ ATE COCINA 01/ ATE COCINA 01/ ATE

w
3 2
< [=4
< g REATEGUI UNGARO, NICOLAS
CE’ & iggg EXPERIENCIAS FORMATIVAS BASICAS LIBRE
z = : . .
S 2 (ORGANIZACION Y CONSTITUCION DE FUNDAMENTOS DE LA NUTRICION ¥ TECNICAS BASICAS DE BAR COCINA PERUANA REGIONAL COCINA PERUANA REGIONAL
3 M EMPRESAS) DIETETICA
g 2 EMPRESAS
< 2
© 1186

VIRTUAL VIRTUAL TALLER BAR/ SJL COCINA 01/ ATE COCINA 01/ ATE
AVALOS FLORES, JOAN REATEGUI UNGARO, NICOLAS
12:30

LIBRE




,) HORARIOS ABRIL - ESCUELA DE GASTRONOMIA
TURNO MANANA
SEDE: SJL SEMIPRESENCIAL
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO
SEGURIDAD Y BROMATOLOGIA (a B4 COSTOSY PRESUPUESTOS DE ALIMENTOS Y
09:10 “ALIMENTARIA COCINA FUSION PASTELERIA BASICA BEBIDAS
LIBRE
VIRTUAL COCINA 01/ SJL TALLER DE PASTELERIA/SJL VIRTUAL
P ~ 10:50 MONTANO MILIAN, DIANA PENARANDA RIVERA, CARLOS AVALOS FLORES, JOAN
o > =
- -
< SEGURIDAD Y BROMATOLOGIA (s BA COSTOSY PRESUPUESTOS DE ALIMENTOS Y
s § 10:50 “ALIMENTARIA COCINA FUSION PASTELERIA BASICA BEBIDAS COCINA FUSION
< 9
ES a 1188 1189 1190 1187
H W LIBRE LIBRE
3 B VIRTUAL COCINA 01/ SJL TALLER DE PASTELERIA/SJL VIRTUAL COCINA 02/ SJL
(3 =
5 & ~ o
g 2 12:30 MONTANO MILIAN, DIANA PENARANDA RIVERA, CARLOS AVALOS FLORES, JOAN PENARANDA RIVERA, CARLOS
COCINA FUSION
10:30
LIBRE LIBRE LIBRE LIBRE
COCINA 02/ SJL
PENARANDA RIVERA, CARLOS
02:10
HORARIOS ABRIL - ESCUELA DE GASTRONOMIA
TURNO MANANA
SEDE: MIRAFLORES SEMIPRESENCIAL
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO
07:30 COCINA FUSION COCINA FUSION PASTELERIA BASICA
LIBRE LIBRE
COCINA 404/ MIRAFLORES COCINA 404/ MIRAFLORES TALLER DE PASTELERIA/MIRAFLORES
o ~
< >
g a 09:10 PALACIOS VELASQUEZ, ANGEL
w SEGURIDAD Y BROMATOLOGIA COSTOSY PRESUPUESTOS DE ALIMENTOS Y o
E 5
2 3 09:10 “ALIMENTARIA COCINA FUSION BEBIDAS COCINA FUSION PASTELERIA BASICA
< =
H 2 1188 1156 1187 1158
o ‘é LIBRE LIBRE
H & VIRTUAL COCINA 404/ MIRAFLORES VIRTUAL COCINA 404/ MIRAFLORES TALLER DE PASTELERIA/MIRAFLORES
« =
5 I 10:50 MONTANO MILIAN, DIANA AVALOS FLORES, JOAN PALACIOS VELASQUEZ, ANGEL
© = SEGURIDAD Y BROMATOLOGIA COSTOSY PRESUPUESTOS DE ALIMENTOS Y
10:50 ALIMENTARIA BEBIDAS
LIBRE LIBRE LIBRE
VIRTUAL VIRTUAL
12:30 MONTANO MILIAN, DIANA AVALOS FLORES, JOAN




HORARIOS ABRIL - ESCUELA DE GASTRONOMIA
TURNO MANANA

SEDE: MIRAFLORES

SEMIPRESENCIAL

GASTRONOMIA AULA 3A3
11l SEMESTRE BLOQUE 1Y 2

CURSO VIRTUAL

LIBRE

HORA. LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO
09:10 SEGURIDAD Y BROMATOLOGIA COSTOSY PRESUPUESTOS DE ALIMENTOS Y
ALIMENTARIA BEBIDAS
LIBRE LIBRE LIBRE
VIRTUAL VIRTUAL
10:50 MONTANO MILIAN, DIANA AVALOS FLORES, JOAN
10:50 SEGURIDAD Y BROMATOLOGIA COCINA FUSION COSTOSY PRESUPUESTOS DE ALIMENTOS Y COCINA FUSION PASTELERIA BASICA
ALIMENTARIA
LIBRE
VIRTUAL COCINA 404/ MIRAFLORES VIRTUAL COCINA 404/ MIRAFLORES TALLER DE PASTELERIA/MIRAFLORES
12:30 MONTANO MILIAN, DIANA AVALOS FLORES, JOAN PALACIOS VELASQUEZ, ANGEL
12:30 COCINA FUSION COCINA FUSION PASTELER{A BASICA
LIBRE LIBRE
COCINA 404/ MIRAFLORES COCINA 404/ MIRAFLORES TALLER DE PASTELERIA/MIRAFLORES
PALACIOS VELASQUEZ, ANGEL
02:10 n

ISE?

HORARIOS ABRIL - ESCUELA DE GASTRONOMIA
TURNO MANANA

SEDE: SANTA BEATRIZ

SEMIPRESENCIAL

GASTRONOMIA AULA 3A4
11l SEMESTRE BLOQUE 1Y 2

CURSO VIRTUA

HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO
07:30 COCINA FUSION PASTELERIA BASICA COCINA FUSION
LIBRE LIBRE
COCINA 506/ SANTA BEATRIZ TALLER DE PASTELERIA/SANTA BEATRIZ COCINA 506/ SANTA BEATRIZ
09:10 SALAVERRY SENA, PEDRO SALAVERRY SENA, PEDRO
SEGURIDAD Y BROMATOLOGIA COSTOSY PRESUPUESTOS DE ALIMENTOS Y
09:10 COCINA FUSION ALIMENTARIA PASTELERIA BASICA COCINA FUSION BEBIDAS
LIBRE
COCINA 506/ SANTA BEATRIZ VIRTUAL TALLER DE PASTELERIA/SANTA BEATRIZ COCINA 506/ SANTA BEATRIZ VIRTUAL
10:50 SALAVERRY SENA, PEDRO MONTANO MILIAN, DIANA SALAVERRY SENA, PEDRO AVALOS FLORES, JOAN
SEGURIDAD Y BROMATOLOGIA COSTOSY PRESUPUESTOS DE ALIMENTOS Y
10:50 ALIMENTARIA BEBIDAS
LIBRE LIBRE LIBRE
VIRTUAL VIRTUAL
12:30 MONTANO MILIAN, DIANA AVALOS FLORES, JOAN

LIBRE




SISE?

HORARIOS ABRIL - ESCUELA DE GASTRONOMIA
TURNO MANANA

SEDE: SANTA BEATRIZ

SEMIPRESENCIAL

GASTRONOMIA AULA 3A5
111 SEMESTRE BLOQUE 1Y 2

HORA. LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO
09:10 SEGURIDAD Y BROMATOLOGIA COSTOSY PRESUPUESTOS DE ALIMENTOS Y
ALIMENTARIA BEBIDAS
LIBRE LIBRE LIBRE
VIRTUAL VIRTUAL
10:50 MONTANO MILIAN, DIANA AVALOS FLORES, JOAN
10:50 SEGURIDAD Y BROMATOLOGIA P COSTOSY PRESUPUESTOS DE ALIMENTOS Y
COCINA FUSION ALIMENTARIA PASTELERIA BASICA COCINA FUSION BEBIDAS
LIBRE
COCINA 506/ SANTA BEATRIZ VIRTUAL TALLER DE PASTELERIA/SANTA BEATRIZ COCINA 506/ SANTA BEATRIZ VIRTUAL
12:30 SALAVERRY SENA, PEDRO MONTARNO MILIAN, DIANA SALAVERRY SENA, PEDRO AVALOS FLORES, JOAN
12:30 COCINA FUSION PASTELERIA BASICA COCINA FUSION
LIBRE LIBRE
COCINA 506/ SANTA BEATRIZ TALLER DE PASTELERIA/SANTA BEATRIZ COCINA 506/ SANTA BEATRIZ
02:10 SALAVERRY SENA, PEDRO SALAVERRY SENA, PEDRO

LIBRE

SISE?

HORARIOS ABRIL - ESCUELA DE GASTRONOMIA
TURNO MANANA

SEDE: SANTA BEATRIZ

SEMIPRESENCIAL

GASTRONOMIA 4A1
IV SEMESTRE BLOQUE 1Y 2

HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO
07:30 PASTELERIA FINA COCINA MEDITERRANEA Y EUROPEA PANADERIA COMERCIAL
LIBRE LIBRE
TALLER PASTELERIA/SANTA BEATRIZ COCINA 507 /SANTA BEATRIZ TALLER DE PASTELERIA/SANTA BEATRIZ
09:10 GUTIERREZ MORALES, MANUEL SOLORZANO VALVERDE, ANTONY GUTIERREZ MORALES, MANUEL
09:10 ls(ézlesl’ IDAD PASTELERIA FINA COCINA MEDITERRANEA Y EUROPEA PANADERIA COMERCIAL MARKETING GASTRONOMICO
1271 1263 1260 1266 1269 INNOVACION
LIBRE TECNOLOGICO(V)
VIRTUAL TALLER PASTELERIA/SANTA BEATRIZ COCINA 507 /SANTA BEATRIZ TALLER DE PASTELERIA/SANTA BEATRIZ VIRTUAL 1 5 5 7
10:50 NUNEZ SANTOS, CLAUDIA GUTIERREZ MORALES, MANUEL SOLORZANO VALVERDE, ANTONY GUTIERREZ MORALES, MANUEL AVALOS FLORES, JOAN
10:50 PASTELERIA FINA MARKETING GASTRONOMICO
LIBRE LIBRE LIBRE
AULA 502 /SANTA BEATRIZ VIRTUAL
12:30 GUTIERREZ MORALES, MANUEL AVALOS FLORES, JOAN




SISE?

HORARIOS ABRIL - ESCUELA DE GASTRONOMIA

TURNO MANANA
SEDE: SANTA BEATRIZ PRESENCIAL: 60/40
HORA. LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO
09:10|  EMPRENDIMIENTO Y RESPONSABILIDAD PASTELERIA FINA MARKETING GASTRONOMICO
1271 LIBRE
o VIRTUAL VIRTUAL VIRTUAL
>
q - 10:50 NUREZ SANTOS, CLAUDIA PALACIOS VELASQUEZ, ANGEL AVALOS FLORES, JOAN
< w -
2 . ’ .
§ g 10:50 PASTELERIA FINA COCINA MEDITERRANEA Y EUROPEA PANADERIA COMERCIAL MARKETING GASTRONOMICO INNOVACION
5] a
4 w A
2 : 1264 1261 1267 1269 TECNOLOGICOW)
£ 4] TALLER PASTELERIA/SANTA BEATRIZ COCINA 506/SANTA BEATRIZ TALLER DE PASTELERIA/SANTA BEATRIZ VIRTUAL 1557
2 s
o E 12:30 PALACIOS VELASQUEZ, ANGEL SOLORZANO VALVERDE, ANTONY AVALOS FLORES, JOAN
12:30 PASTELERIA FINA COCINA MEDITERRANEA Y EUROPEA PANADERIA COMERCIAL
LIBRE LIBRE LIBRE
PALACIOS VELASQUEZ, ANGEL COCINA 506/SANTA BEATRIZ TALLER DE PASTELERIA/SANTA BEATRIZ
02:10 GUTIERREZ MORALES, MANUEL SOLORZANO VALVERDE, ANTONY




