
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO CURSO VIRTUAL

07:30
METODOLOGÍAS PARA UN APRENDIZAJE 

EFICAZ
HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

TÉCNICAS CULINARIAS BÁSICAS Y 
FUNDAMENTOS DE LA GASTRONOMÍA

HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA
TÉCNICAS CULINARIAS BÁSICAS Y 

FUNDAMENTOS DE LA GASTRONOMÍA

1211 1221 1214
AULA 303/ MIRAFLORES AULA 302/ MIRAFLORES COCINA 404/ MIRAFLORES VIRTUAL COCINA 404/ MIRAFLORES 

09:10 BARBOZA GUTIERREZ, JOSELYN MONTAÑO MILIAN, DIANA ORCON CORONEL, ALEX MONTAÑO MILIAN, DIANA ORCON CORONEL, ALEX 

09:10
METODOLOGÍAS PARA UN APRENDIZAJE 

EFICAZ
HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

TÉCNICAS CULINARIAS BÁSICAS Y 
FUNDAMENTOS DE LA GASTRONOMÍA

HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA
TÉCNICAS CULINARIAS BÁSICAS Y 

FUNDAMENTOS DE LA GASTRONOMÍA

AULA 303/ MIRAFLORES AULA 302/ MIRAFLORES COCINA 404/ MIRAFLORES VIRTUAL COCINA 404/ MIRAFLORES 

10:50 BARBOZA GUTIERREZ, JOSELYN MONTAÑO MILIAN, DIANA ORCON CORONEL, ALEX MONTAÑO MILIAN, DIANA ORCON CORONEL, ALEX 

HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO CURSO VIRTUAL

10:50
METODOLOGÍAS PARA UN APRENDIZAJE 

EFICAZ
HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

TÉCNICAS CULINARIAS BÁSICAS Y 
FUNDAMENTOS DE LA GASTRONOMÍA

HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA
TÉCNICAS CULINARIAS BÁSICAS Y 

FUNDAMENTOS DE LA GASTRONOMÍA

1212 1222 1215
AULA 303/ MIRAFLORES AULA 302/ MIRAFLORES COCINA 404/ MIRAFLORES VIRTUAL COCINA 404/ MIRAFLORES 

12:30 BARBOZA GUTIERREZ, JOSELYN MONTAÑO MILIAN, DIANA ORCON CORONEL, ALEX MONTAÑO MILIAN, DIANA ORCON CORONEL, ALEX 

12:30
METODOLOGÍAS PARA UN APRENDIZAJE 

EFICAZ
HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

TÉCNICAS CULINARIAS BÁSICAS Y 
FUNDAMENTOS DE LA GASTRONOMÍA

HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA
TÉCNICAS CULINARIAS BÁSICAS Y 

FUNDAMENTOS DE LA GASTRONOMÍA

AULA 303/ MIRAFLORES AULA 302/ MIRAFLORES COCINA 404/ MIRAFLORES VIRTUAL COCINA 404/ MIRAFLORES 

02:10 BARBOZA GUTIERREZ, JOSELYN MONTAÑO MILIAN, DIANA ORCON CORONEL, ALEX MONTAÑO MILIAN, DIANA ORCON CORONEL, ALEX 

HORARIO SUJETO A CAMBIOS 

HORARIOS JULIO - ESCUELA DE GASTRONOMIA

TURNO MAÑANA
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HORARIOS JULIO - ESCUELA DE GASTRONOMIA

TURNO MAÑANA

SEDE: MIRAFLORES PRESENCIAL 
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HORARIO SUJETO A CAMBIOS 



HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO CURSO VIRTUAL

07:30
METODOLOGÍAS PARA UN APRENDIZAJE 

EFICAZ
HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

TÉCNICAS CULINARIAS BÁSICAS Y 
FUNDAMENTOS DE LA GASTRONOMÍA

HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA
TÉCNICAS CULINARIAS BÁSICAS Y 

FUNDAMENTOS DE LA GASTRONOMÍA

1211 1221 1216
AULA 303/ MIRAFLORES AULA 302/ MIRAFLORES COCINA 402/ MIRAFLORES VIRTUAL COCINA 402/ MIRAFLORES 

09:10 BARBOZA GUTIERREZ, JOSELYN MONTAÑO MILIAN, DIANA LLANOS MARRUFFO, ALBERTO MONTAÑO MILIAN, DIANA LLANOS MARRUFFO, ALBERTO

09:10
METODOLOGÍAS PARA UN APRENDIZAJE 

EFICAZ
HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

TÉCNICAS CULINARIAS BÁSICAS Y 
FUNDAMENTOS DE LA GASTRONOMÍA

HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA
TÉCNICAS CULINARIAS BÁSICAS Y 

FUNDAMENTOS DE LA GASTRONOMÍA

AULA 303/ MIRAFLORES AULA 302/ MIRAFLORES COCINA 402/ MIRAFLORES VIRTUAL COCINA 402/ MIRAFLORES 

10:50 BARBOZA GUTIERREZ, JOSELYN MONTAÑO MILIAN, DIANA LLANOS MARRUFFO, ALBERTO MONTAÑO MILIAN, DIANA LLANOS MARRUFFO, ALBERTO

HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO CURSO VIRTUAL

10:50 METODOLOGÍAS PARA UN APRENDIZAJE 
EFICAZ

HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA
TÉCNICAS CULINARIAS BÁSICAS Y 

FUNDAMENTOS DE LA GASTRONOMÍA
HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

TÉCNICAS CULINARIAS BÁSICAS Y 
FUNDAMENTOS DE LA GASTRONOMÍA

1212 1222 1217

AULA 303/ MIRAFLORES AULA 302/ MIRAFLORES COCINA 402/ MIRAFLORES VIRTUAL COCINA 402/ MIRAFLORES 

12:30 BARBOZA GUTIERREZ, JOSELYN MONTAÑO MILIAN, DIANA LLANOS MARRUFFO, ALBERTO MONTAÑO MILIAN, DIANA LLANOS MARRUFFO, ALBERTO

12:30
METODOLOGÍAS PARA UN APRENDIZAJE 

EFICAZ
HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

TÉCNICAS CULINARIAS BÁSICAS Y 
FUNDAMENTOS DE LA GASTRONOMÍA

HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA
TÉCNICAS CULINARIAS BÁSICAS Y 

FUNDAMENTOS DE LA GASTRONOMÍA

AULA 303/ MIRAFLORES AULA 302/ MIRAFLORES COCINA 402/ MIRAFLORES VIRTUAL COCINA 402/ MIRAFLORES 

02:10 BARBOZA GUTIERREZ, JOSELYN MONTAÑO MILIAN, DIANA LLANOS MARRUFFO, ALBERTO MONTAÑO MILIAN, DIANA LLANOS MARRUFFO, ALBERTO

HORARIO SUJETO A CAMBIOS 

HORARIO SUJETO A CAMBIOS 

HORARIOS JULIO - ESCUELA DE GASTRONOMIA

TURNO MAÑANA

SEDE: MIRAFLORES PRESENCIAL
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SEDE: MIRAFLORES PRESENCIAL
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HORARIOS JULIO - ESCUELA DE GASTRONOMIA

TURNO MAÑANA



HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO CURSO VIRTUAL

07:30
METODOLOGÍAS PARA UN APRENDIZAJE 

EFICAZ
HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

TÉCNICAS CULINARIAS BÁSICAS Y 
FUNDAMENTOS DE LA GASTRONOMÍA

HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA
TÉCNICAS CULINARIAS BÁSICAS Y 

FUNDAMENTOS DE LA GASTRONOMÍA

1211 1221 1218
AULA 303/ MIRAFLORES AULA 302/ MIRAFLORES TALLER DE PANADERIA/ MIRAFLORES VIRTUAL TALLER DE PANADERIA/ MIRAFLORES 

09:10 BARBOZA GUTIERREZ, JOSELYN MONTAÑO MILIAN, DIANA MERINO ROSALES, SYLVANA MONTAÑO MILIAN, DIANA MERINO ROSALES, SYLVANA

09:10
METODOLOGÍAS PARA UN APRENDIZAJE 

EFICAZ
HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

TÉCNICAS CULINARIAS BÁSICAS Y 
FUNDAMENTOS DE LA GASTRONOMÍA

HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA
TÉCNICAS CULINARIAS BÁSICAS Y 

FUNDAMENTOS DE LA GASTRONOMÍA

AULA 303/ MIRAFLORES AULA 302/ MIRAFLORES TALLER DE PANADERIA/ MIRAFLORES VIRTUAL TALLER DE PANADERIA/ MIRAFLORES 

10:50 BARBOZA GUTIERREZ, JOSELYN MONTAÑO MILIAN, DIANA MERINO ROSALES, SYLVANA MONTAÑO MILIAN, DIANA MERINO ROSALES, SYLVANA

HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO CURSO VIRTUAL

07:30
METODOLOGÍAS PARA UN APRENDIZAJE 

EFICAZ
TÉCNICAS CULINARIAS BÁSICAS Y 

FUNDAMENTOS DE LA GASTRONOMÍA
HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

TÉCNICAS CULINARIAS BÁSICAS Y 
FUNDAMENTOS DE LA GASTRONOMÍA

HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

1251 1270 1275
AULA 27/ SJL COCINA 01/ SJL  AULA 14/ SJL COCINA 01/ SJL  VIRTUAL 

09:10  SOSA DE LA CRUZ, DARLA ALIAGA RODRIGUEZ, CARLOS PEREZ FIGUEROA, GRACIELA ALIAGA RODRIGUEZ, CARLOS PEREZ FIGUEROA, GRACIELA

09:10
METODOLOGÍAS PARA UN APRENDIZAJE 

EFICAZ
TÉCNICAS CULINARIAS BÁSICAS Y 

FUNDAMENTOS DE LA GASTRONOMÍA
HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

TÉCNICAS CULINARIAS BÁSICAS Y 
FUNDAMENTOS DE LA GASTRONOMÍA

HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

AULA 27/ SJL COCINA 01/ SJL  AULA 14/ SJL COCINA 01/ SJL  VIRTUAL 

10:50  SOSA DE LA CRUZ, DARLA ALIAGA RODRIGUEZ, CARLOS PEREZ FIGUEROA, GRACIELA ALIAGA RODRIGUEZ, CARLOS PEREZ FIGUEROA, GRACIELA

HORARIO SUJETO A CAMBIOS 

HORARIO SUJETO A CAMBIOS 

HORARIOS JULIO - ESCUELA DE GASTRONOMIA

TURNO MAÑANA

SEDE: SJL PRESENCIAL
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HORARIOS JULIO - ESCUELA DE GASTRONOMIA

TURNO MAÑANA

SEDE: MIRAFLORES PRESENCIAL
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HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO CURSO VIRTUAL

10:50
METODOLOGÍAS PARA UN APRENDIZAJE 

EFICAZ
TÉCNICAS CULINARIAS BÁSICAS Y 

FUNDAMENTOS DE LA GASTRONOMÍA
HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

TÉCNICAS CULINARIAS BÁSICAS Y 
FUNDAMENTOS DE LA GASTRONOMÍA

HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

1252 1271 1276

AULA 27/ SJL COCINA 01/ SJL  AULA 14/ SJL COCINA 01/ SJL  VIRTUAL 

12:30  SOSA DE LA CRUZ, DARLA ALIAGA RODRIGUEZ, CARLOS PEREZ FIGUEROA, GRACIELA ALIAGA RODRIGUEZ, CARLOS PEREZ FIGUEROA, GRACIELA

12:30
METODOLOGÍAS PARA UN APRENDIZAJE 

EFICAZ
TÉCNICAS CULINARIAS BÁSICAS Y 

FUNDAMENTOS DE LA GASTRONOMÍA
HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

TÉCNICAS CULINARIAS BÁSICAS Y 
FUNDAMENTOS DE LA GASTRONOMÍA

HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

AULA 27/ SJL COCINA 01/ SJL  AULA 14/ SJL COCINA 01/ SJL  VIRTUAL 

02:10  SOSA DE LA CRUZ, DARLA ALIAGA RODRIGUEZ, CARLOS PEREZ FIGUEROA, GRACIELA ALIAGA RODRIGUEZ, CARLOS PEREZ FIGUEROA, GRACIELA

HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO CURSO VIRTUAL

07:30
METODOLOGÍAS PARA UN APRENDIZAJE 

EFICAZ
TÉCNICAS CULINARIAS BÁSICAS Y 

FUNDAMENTOS DE LA GASTRONOMÍA
HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

TÉCNICAS CULINARIAS BÁSICAS Y 
FUNDAMENTOS DE LA GASTRONOMÍA

HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

1251 1272 1275

AULA 27/ SJL COCINA 02/ SJL  AULA 14/ SJL COCINA 02/ SJL  VIRTUAL 

09:10  SOSA DE LA CRUZ, DARLA PEÑARANDA RIVERA, CARLOS PEREZ FIGUEROA, GRACIELA PEÑARANDA RIVERA, CARLOS PEREZ FIGUEROA, GRACIELA

09:10
METODOLOGÍAS PARA UN APRENDIZAJE 

EFICAZ
TÉCNICAS CULINARIAS BÁSICAS Y 

FUNDAMENTOS DE LA GASTRONOMÍA
HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

TÉCNICAS CULINARIAS BÁSICAS Y 
FUNDAMENTOS DE LA GASTRONOMÍA

HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

AULA 27/ SJL COCINA 02/ SJL  AULA 14/ SJL COCINA 02/ SJL  VIRTUAL 

10:50  SOSA DE LA CRUZ, DARLA PEÑARANDA RIVERA, CARLOS PEREZ FIGUEROA, GRACIELA PEÑARANDA RIVERA, CARLOS PEREZ FIGUEROA, GRACIELA

HORARIO SUJETO A CAMBIOS 

HORARIO SUJETO A CAMBIOS 

HORARIOS JULIO - ESCUELA DE GASTRONOMIA

TURNO MAÑANA

SEDE: SJL PRESENCIAL
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HORARIOS JULIO - ESCUELA DE GASTRONOMIA

TURNO MAÑANA

SEDE: SJL PRESENCIAL
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HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO CURSO VIRTUAL

07:30
TALLER DE INFORMÁTICA PARA LA 

EMPLEABILIDAD
REPOSTERÍA TRADICIONAL PERUANA COCINA PERUANA TRADICIONAL COCINA PERUANA TRADICIONAL

MATEMÁTICA APLICADA A LA 
GASTRONOMÍA

1051 1093 1099
LAB. 104/ ATE TALLER DE PANADERIA/ ATE COCINA 01/ ATE COCINA 01/ ATE VIRTUAL 

09:10 FARRO SANCHEZ, FELIX OLANO ABAD, IRIS ANTONIA  OCHATOMA RODRIGUEZ, PEDRO  OCHATOMA RODRIGUEZ, PEDRO ROMERO BAUTISTA, NESTOR

09:10
TALLER DE INFORMÁTICA PARA LA 

EMPLEABILIDAD
REPOSTERÍA TRADICIONAL PERUANA COCINA PERUANA TRADICIONAL COCINA PERUANA TRADICIONAL

MATEMÁTICA APLICADA A LA 
GASTRONOMÍA

LAB. 104/ ATE TALLER DE PANADERIA/ ATE COCINA 01/ ATE COCINA 01/ ATE VIRTUAL 

10:50 FARRO SANCHEZ, FELIX OLANO ABAD, IRIS ANTONIA  OCHATOMA RODRIGUEZ, PEDRO  OCHATOMA RODRIGUEZ, PEDRO ROMERO BAUTISTA, NESTOR

HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO CURSO VIRTUAL

10:50
TALLER DE INFORMÁTICA PARA LA 

EMPLEABILIDAD
REPOSTERÍA TRADICIONAL PERUANA COCINA PERUANA TRADICIONAL COCINA PERUANA TRADICIONAL

MATEMÁTICA APLICADA A LA 
GASTRONOMÍA

1052 1097 1094 1100

LAB. 104/ ATE TALLER DE PANADERIA/ ATE COCINA 01/ ATE COCINA 01/ ATE VIRTUAL 

12:30 FARRO SANCHEZ, FELIX OLANO ABAD, IRIS ANTONIA  OCHATOMA RODRIGUEZ, PEDRO  OCHATOMA RODRIGUEZ, PEDRO CHANAME TORO, GLORIA 

12:30
TALLER DE INFORMÁTICA PARA LA 

EMPLEABILIDAD
REPOSTERÍA TRADICIONAL PERUANA COCINA PERUANA TRADICIONAL COCINA PERUANA TRADICIONAL

MATEMÁTICA APLICADA A LA 
GASTRONOMÍA

LAB. 104/ ATE TALLER DE PANADERIA/ ATE COCINA 01/ ATE COCINA 01/ ATE VIRTUAL 

02:10 FARRO SANCHEZ, FELIX OLANO ABAD, IRIS ANTONIA  OCHATOMA RODRIGUEZ, PEDRO  OCHATOMA RODRIGUEZ, PEDRO CHANAME TORO, GLORIA 

HORARIO SUJETO A CAMBIOS 

HORARIO SUJETO A CAMBIOS 

HORARIOS JULIO - ESCUELA DE GASTRONOMIA

TURNO MAÑANA

SEDE: ATE PRESENCIAL
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HORARIOS JULIO - ESCUELA DE GASTRONOMIA

TURNO MAÑANA
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HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO CURSO VIRTUAL

10:50
TALLER DE INFORMÁTICA PARA LA 

EMPLEABILIDAD
COCINA PERUANA TRADICIONAL REPOSTERÍA TRADICIONAL PERUANA

MATEMÁTICA APLICADA A LA 
GASTRONOMÍA

COCINA PERUANA TRADICIONAL

1052 1095 1098 1100

LAB. 104/ ATE COCINA 01/ ATE TALLER DE PANADERIA/ ATE VIRTUAL COCINA 01/ ATE

12:30 FARRO SANCHEZ, FELIX  SIU TING SALVATIERRA, EDGAR OLANO ABAD, IRIS ANTONIA CHANAME TORO, GLORIA  SIU TING SALVATIERRA, EDGAR

12:30
TALLER DE INFORMÁTICA PARA LA 

EMPLEABILIDAD
COCINA PERUANA TRADICIONAL REPOSTERÍA TRADICIONAL PERUANA

MATEMÁTICA APLICADA A LA 
GASTRONOMÍA

COCINA PERUANA TRADICIONAL

LAB. 104/ ATE COCINA 01/ ATE TALLER DE PANADERIA/ ATE VIRTUAL COCINA 01/ ATE

02:10 FARRO SANCHEZ, FELIX  SIU TING SALVATIERRA, EDGAR OLANO ABAD, IRIS ANTONIA CHANAME TORO, GLORIA  SIU TING SALVATIERRA, EDGAR

HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO CURSO VIRTUAL

07:30
TALLER DE INFORMÁTICA PARA LA 

EMPLEABILIDAD
COCINA PERUANA TRADICIONAL COCINA PERUANA TRADICIONAL REPOSTERÍA TRADICIONAL PERUANA

MATEMÁTICA APLICADA A LA 
GASTRONOMÍA

1380 1415 1418 1099
LAB. S02/ SANTA BEATRIZ COCINA 507/ SANTA BEATRIZ COCINA 507/ SANTA BEATRIZ TALLER DE PANADERIA/ SANTA BEATRIZ VIRTUAL 

09:10   PAREDES CRUZ, RONALD REATEGUI UNGARO, NICOLAS REATEGUI UNGARO, NICOLAS CHAVEZ DELBOY, LORIENT´S ROMERO BAUTISTA, NESTOR

09:10
TALLER DE INFORMÁTICA PARA LA 

EMPLEABILIDAD
COCINA PERUANA TRADICIONAL COCINA PERUANA TRADICIONAL REPOSTERÍA TRADICIONAL PERUANA

MATEMÁTICA APLICADA A LA 
GASTRONOMÍA

LAB. S02/ SANTA BEATRIZ COCINA 507/ SANTA BEATRIZ COCINA 507/ SANTA BEATRIZ TALLER DE PANADERIA/ SANTA BEATRIZ VIRTUAL 

10:50   PAREDES CRUZ, RONALD REATEGUI UNGARO, NICOLAS REATEGUI UNGARO, NICOLAS CHAVEZ DELBOY, LORIENT´S ROMERO BAUTISTA, NESTOR

HORARIO SUJETO A CAMBIOS 

HORARIO SUJETO A CAMBIOS 

HORARIOS JULIO - ESCUELA DE GASTRONOMIA

TURNO MAÑANA

SEDE: SANTA BEATRIZ PRESENCIAL
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HORARIOS JULIO - ESCUELA DE GASTRONOMIA

TURNO MAÑANA

SEDE: ATE PRESENCIAL
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HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO CURSO VIRTUAL

10:50
TALLER DE INFORMÁTICA PARA LA 

EMPLEABILIDAD
COCINA PERUANA TRADICIONAL COCINA PERUANA TRADICIONAL REPOSTERÍA TRADICIONAL PERUANA

MATEMÁTICA APLICADA A LA 
GASTRONOMÍA

1381 1416 1419 1100

LAB. S02/ SANTA BEATRIZ COCINA 507/ SANTA BEATRIZ COCINA 507/ SANTA BEATRIZ TALLER DE PANADERIA/ SANTA BEATRIZ VIRTUAL 

12:30   PAREDES CRUZ, RONALD REATEGUI UNGARO, NICOLAS REATEGUI UNGARO, NICOLAS CHAVEZ DELBOY, LORIENT´S CHANAME TORO, GLORIA 

12:30
TALLER DE INFORMÁTICA PARA LA 

EMPLEABILIDAD
COCINA PERUANA TRADICIONAL COCINA PERUANA TRADICIONAL REPOSTERÍA TRADICIONAL PERUANA

MATEMÁTICA APLICADA A LA 
GASTRONOMÍA

LAB. S02/ SANTA BEATRIZ COCINA 507/ SANTA BEATRIZ COCINA 507/ SANTA BEATRIZ TALLER DE PANADERIA/ SANTA BEATRIZ VIRTUAL 

02:10   PAREDES CRUZ, RONALD REATEGUI UNGARO, NICOLAS REATEGUI UNGARO, NICOLAS CHAVEZ DELBOY, LORIENT´S CHANAME TORO, GLORIA 

HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO CURSO VIRTUAL

10:50
TALLER DE INFORMÁTICA PARA LA 

EMPLEABILIDAD
REPOSTERÍA TRADICIONAL PERUANA COCINA PERUANA TRADICIONAL

MATEMÁTICA APLICADA A LA 
GASTRONOMÍA

COCINA PERUANA TRADICIONAL

1381 1420 1417 1100

LAB. S02/ SANTA BEATRIZ TALLER DE PANADERIA/ SANTA BEATRIZ COCINA 505/ SANTA BEATRIZ VIRTUAL COCINA 507/ SANTA BEATRIZ 

12:30   PAREDES CRUZ, RONALD CHAVEZ DELBOY, LORIENT´S PRIETTO MEDINA, JOSE CHANAME TORO, GLORIA PRIETTO MEDINA, JOSE 

12:30
TALLER DE INFORMÁTICA PARA LA 

EMPLEABILIDAD
REPOSTERÍA TRADICIONAL PERUANA COCINA PERUANA TRADICIONAL

MATEMÁTICA APLICADA A LA 
GASTRONOMÍA

COCINA PERUANA TRADICIONAL

LAB. S02/ SANTA BEATRIZ TALLER DE PANADERIA/ SANTA BEATRIZ COCINA 505/ SANTA BEATRIZ VIRTUAL COCINA 507/ SANTA BEATRIZ 

02:10   PAREDES CRUZ, RONALD CHAVEZ DELBOY, LORIENT´S PRIETTO MEDINA, JOSE CHANAME TORO, GLORIA PRIETTO MEDINA, JOSE 

HORARIO SUJETO A CAMBIOS 

HORARIO SUJETO A CAMBIOS 

HORARIOS JULIO - ESCUELA DE GASTRONOMIA

TURNO MAÑANA

SEDE: SANTA BEATRIZ PRESENCIAL
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HORARIOS JULIO - ESCUELA DE GASTRONOMIA

TURNO MAÑANA

SEDE: SANTA BEATRIZ PRESENCIAL
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HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO CURSO VIRTUAL

07:30
TÉCNICAS CULINARIAS INTERMEDIAS

TECNICAS DE COMUNICACION EFECTIVA Y 
RESOLUCION DE CONFLICTOS

COCINA LATINOAMERICANA TÉCNICAS BÁSICAS DE BAR TÉCNICAS CULINARIAS INTERMEDIAS

1421 1459 1422 1405
COCINA 506/ SANTA BEATRIZ AULA 404/ SANTA BEATRIZ COCINA 506/ SANTA BEATRIZ VIRTUAL COCINA 506/ SANTA BEATRIZ 

09:10 ORCON CORONEL, ALEX GHERSI DE LA TORRE, GUSTAVO CHAVEZ YNGA, JOEL SCAGLIONI VIGIL, DANTE ORCON CORONEL, ALEX 

09:10
TÉCNICAS CULINARIAS INTERMEDIAS

TECNICAS DE COMUNICACION EFECTIVA Y 
RESOLUCION DE CONFLICTOS

COCINA LATINOAMERICANA TÉCNICAS BÁSICAS DE BAR TÉCNICAS CULINARIAS INTERMEDIAS

COCINA 506/ SANTA BEATRIZ AULA 404/ SANTA BEATRIZ COCINA 506/ SANTA BEATRIZ VIRTUAL COCINA 506/ SANTA BEATRIZ 

10:50 ORCON CORONEL, ALEX GHERSI DE LA TORRE, GUSTAVO CHAVEZ YNGA, JOEL SCAGLIONI VIGIL, DANTE ORCON CORONEL, ALEX 

HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO CURSO VIRTUAL

09:10 TECNICAS DE COMEDOR GESTION DE COMPRAS Y ALMACEN ÉTICA Y CIUDADANIA

1351
TALLER NINA/ SANTA BEATRIZ VIRTUAL VIRTUAL 

10:50 GUTIERREZ BURGOS, GIANMARCO AVALOS FLORES, JOAN SALVADOR ESCOBAR, JONY 

10:50 TECNICAS CULINARIAS INTERMEDIAS COCINA LATINOAMERICANA TECNICAS DE COMEDOR GESTION DE COMPRAS Y ALMACEN TECNICAS CULINARIAS INTERMEDIAS

1317 1318 1315 1316
COCINA 506/ SANTA BEATRIZ COCINA 506/ SANTA BEATRIZ TALLER NINA/ SANTA BEATRIZ VIRTUAL VIRTUAL

12:30 ORCON CORONEL, ALEX CHAVEZ YNGA, JOEL GUTIERREZ BURGOS, GIANMARCO AVALOS FLORES, JOAN ORCON CORONEL, ALEX

12:30 TECNICAS CULINARIAS INTERMEDIAS COCINA LATINOAMERICANA

COCINA 506/ SANTA BEATRIZ COCINA 506/ SANTA BEATRIZ 

02:10 ORCON CORONEL, ALEX CHAVEZ YNGA, JOEL 

AMBIENTE Y 
DESARROLLO (V)

LIBRE LIBRE

HORARIO SUJETO A CAMBIOS 

LIBRE

HORARIO SUJETO A CAMBIOS 

HORARIOS JULIO - ESCUELA DE GASTRONOMIA

TURNO MAÑANA

SEDE: SANTA BEATRIZ SEMIPRESENCIAL
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HORARIOS JULIO - ESCUELA DE GASTRONOMIA

TURNO MAÑANA

SEDE: SANTA BEATRIZ SEMIPRESENCIAL
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HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO CURSO VIRTUAL

07:30
TECNICAS DE COMUNICACION EFECTIVA Y 

RESOLUCION DE CONFLICTOS
TÉCNICAS CULINARIAS INTERMEDIAS TÉCNICAS CULINARIAS INTERMEDIAS TÉCNICAS BÁSICAS DE BAR COCINA LATINOAMERICANA

1229 1224 1405 1225
AULA 201/ MIRAFLORES COCINA 402/ MIRAFLORES COCINA 402/ MIRAFLORES VIRTUAL COCINA 402/ MIRAFLORES

09:10 GHERSI DE LA TORRE, GUSTAVO PRIETTO MEDINA, JOSE PRIETTO MEDINA, JOSE SCAGLIONI VIGIL, DANTE VALENZUELA VELEZ, AIMEE

09:10
TECNICAS DE COMUNICACION EFECTIVA Y 

RESOLUCION DE CONFLICTOS
TÉCNICAS CULINARIAS INTERMEDIAS TÉCNICAS CULINARIAS INTERMEDIAS TÉCNICAS BÁSICAS DE BAR COCINA LATINOAMERICANA

AULA 201/ MIRAFLORES COCINA 402/ MIRAFLORES COCINA 402/ MIRAFLORES VIRTUAL COCINA 402/ MIRAFLORES

10:50 GHERSI DE LA TORRE, GUSTAVO PRIETTO MEDINA, JOSE PRIETTO MEDINA, JOSE SCAGLIONI VIGIL, DANTE VALENZUELA VELEZ, AIMEE

HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO CURSO VIRTUAL

07:30 TECNICAS CULINARIAS INTERMEDIAS COCINA LATINOAMERICANA TECNICAS CULINARIAS INTERMEDIAS

COCINA 01/ ATE TALLER DE PASTELERIA/ATE VIRTUAL

09:10 RIVERA DEL AGUILA, MARCO  SIU TING SALVATIERRA, EDGAR RIVERA DEL AGUILA, MARCO 

09:10 TECNICAS CULINARIAS INTERMEDIAS COCINA LATINOAMERICANA TECNICAS DE COMEDOR GESTION DE COMPRAS Y ALMACEN ÉTICA Y CIUDADANIA

1003 1004 1002 1316 1351
COCINA 01/ ATE TALLER DE PASTELERIA/ATE AULA 402/ ATE VIRTUAL VIRTUAL 

10:50 RIVERA DEL AGUILA, MARCO  SIU TING SALVATIERRA, EDGAR AVALOS FLORES, JOAN SALVADOR ESCOBAR, JONY 

10:50 TECNICAS DE COMEDOR GESTION DE COMPRAS Y ALMACEN

AULA 402/ ATE VIRTUAL 

12:30 AVALOS FLORES, JOAN

LIBRE

AMBIENTE Y 
DESARROLLO (V)

LIBRE LIBRE LIBRE

HORARIO SUJETO A CAMBIOS 

SEDE: ATE SEMIPRESENCIAL
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HORARIO SUJETO A CAMBIOS 

HORARIOS JULIO - ESCUELA DE GASTRONOMIA

TURNO MAÑANA

HORARIOS JULIO - ESCUELA DE GASTRONOMIA

TURNO MAÑANA

SEDE: MIRAFLORES SEMIPRESENCIAL



HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO CURSO VIRTUAL

09:10 TECNICAS AVANZADAS DE BAR Y SUMILLERIA 
SISTEMAS LOGISTICOS DE ALIMENTOS Y 

BEBIDAS

TALLER BAR/ SJL VIRTUAL

10:50  URRELO CARDENAS, JAVIER

10:50 TECNICAS AVANZADAS DE BAR Y SUMILLERIA 
TECNICAS CULINARIAS AVANZADAS: 

CARNES
TECNOLOGIA ALIMENTARIA: LACTEOS, 

CARNICOS, DERIVADOS
TECNICAS CULINARIAS AVANZADAS: 

CARNES
SISTEMAS LOGISTICOS DE ALIMENTOS Y 

BEBIDAS

1233 1232 1230 1231

TALLER BAR/ SJL COCINA 02/ SJL COCINA 01/ SJL COCINA 02/ SJL VIRTUAL

12:30 PASTOR ROSALES, JORGE ESTRADA MEJÍA, MARÍA PASTOR ROSALES, JORGE  URRELO CARDENAS, JAVIER

12:30
TECNICAS CULINARIAS AVANZADAS: 

CARNES
TECNOLOGIA ALIMENTARIA: LACTEOS, 

CARNICOS, DERIVADOS
TECNICAS CULINARIAS AVANZADAS: 

CARNES

COCINA 02/ SJL COCINA 01/ SJL COCINA 02/ SJL 

02:10 PASTOR ROSALES, JORGE ESTRADA MEJÍA, MARÍA PASTOR ROSALES, JORGE

HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO CURSO VIRTUAL

07:30
TECNOLOGIA ALIMENTARIA: LACTEOS, 

CARNICOS, DERIVADOS
TECNICAS CULINARIAS AVANZADAS: CARNES

TECNICAS CULINARIAS AVANZADAS: 
CARNES

COCINA 506/ SANTA BEATRIZ COCINA 505/ SANTA BEATRIZ COCINA 505/ SANTA BEATRIZ 

09:10 ÑIQUE ZAVALA, JOSE  ALVAREZ GALINDO, CESAR  ALVAREZ GALINDO, CESAR

09:10 TECNICAS AVANZADAS DE BAR Y SUMILLERIA 
TECNOLOGIA ALIMENTARIA: LACTEOS, 

CARNICOS, DERIVADOS
TECNICAS CULINARIAS AVANZADAS: CARNES

TECNICAS CULINARIAS AVANZADAS: 
CARNES

SISTEMAS LOGISTICOS DE ALIMENTOS Y 
BEBIDAS

1324 1319 1322 1231

TALLER BAR/ SANTA BEATRIZ COCINA 506/ SANTA BEATRIZ COCINA 505/ SANTA BEATRIZ COCINA 505/ SANTA BEATRIZ VIRTUAL

10:50 GUTIERREZ BURGOS, GIANMARCO ÑIQUE ZAVALA, JOSE  ALVAREZ GALINDO, CESAR  ALVAREZ GALINDO, CESAR  URRELO CARDENAS, JAVIER

TECNICAS AVANZADAS DE BAR Y SUMILLERIA 
SISTEMAS LOGISTICOS DE ALIMENTOS Y 

BEBIDAS

TALLER BAR/ SANTA BEATRIZ VIRTUAL

12:30 GUTIERREZ BURGOS, GIANMARCO  URRELO CARDENAS, JAVIER

HORARIO SUJETO A CAMBIOS 
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HORARIO SUJETO A CAMBIOS 

HORARIOS JULIO - ESCUELA DE GASTRONOMIA

TURNO MAÑANA

SEDE: SANTA BEATRIZ SEMIPRESENCIAL

HORARIOS JULIO  - ESCUELA DE GASTRONOMIA

TURNO MAÑANA

SEDE: SJL SEMIPRESENCIAL
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HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO CURSO VIRTUAL

09:10 TECNICAS AVANZADAS DE BAR Y SUMILLERIA 
SISTEMAS LOGISTICOS DE ALIMENTOS Y 

BEBIDAS

AULA 401/ MIRAFLORES VIRTUAL

10:50 SCAGLIONI VIGIL, DANTE  URRELO CARDENAS, JAVIER

10:50 TECNICAS AVANZADAS DE BAR Y SUMILLERIA 
TECNICAS CULINARIAS AVANZADAS: 

CARNES
SISTEMAS LOGISTICOS DE ALIMENTOS Y 

BEBIDAS
TECNOLOGIA ALIMENTARIA: LACTEOS, 

CARNICOS, DERIVADOS
TECNICAS CULINARIAS AVANZADAS: 

CARNES

1205 1204 1203 1202

AULA 401/ MIRAFLORES COCINA 404/ MIRAFLORES VIRTUAL COCINA 404/ MIRAFLORES TALLE DE PANADERIA / MIRAFLORES 

12:30 SCAGLIONI VIGIL, DANTE  ALVAREZ GALINDO, CESAR  URRELO CARDENAS, JAVIER ÑIQUE ZAVALA, JOSE  ALVAREZ GALINDO, CESAR

12:30
TECNICAS CULINARIAS AVANZADAS: 

CARNES
TECNOLOGIA ALIMENTARIA: LACTEOS, 

CARNICOS, DERIVADOS
TECNICAS CULINARIAS AVANZADAS: 

CARNES

COCINA 404/ MIRAFLORES COCINA 404/ MIRAFLORES TALLE DE PANADERIA / MIRAFLORES 

02:10  ALVAREZ GALINDO, CESAR ÑIQUE ZAVALA, JOSE  ALVAREZ GALINDO, CESAR

HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO CURSO VIRTUAL

09:10
INGENIERÍA DEL MENÚ

EXPERIENCIAS FORMATIVAS AVANZADAS 
(PROYECTO DE EMPRENDIMIENTO 

GASTRONÓMICO)

VIRTUAL VIRTUAL 

10:50 ROMERO BAUTISTA, NESTOR NUÑEZ SANTOS, CLAUDIA

10:50
INGENIERÍA DEL MENÚ BANQUETES Y CATERING 

EXPERIENCIAS FORMATIVAS AVANZADAS 
(PROYECTO DE EMPRENDIMIENTO 

GASTRONÓMICO)
BANQUETES Y CATERING 

COCINA ASIÁTICA (CHINA, JAPONESA, 
TAILANDESA,COREANA)

1208 1209 1207 1206

VIRTUAL COCINA 402/ MIRAFLORES VIRTUAL COCINA 402/ MIRAFLORES COCINA 404/ MIRAFLORES

12:30 ROMERO BAUTISTA, NESTOR PRIETTO MEDINA, JOSE NUÑEZ SANTOS, CLAUDIA PRIETTO MEDINA, JOSE VALENZUELA VELEZ, AIMEE 

12:30
BANQUETES Y CATERING BANQUETES Y CATERING 

COCINA ASIÁTICA (CHINA, JAPONESA, 
TAILANDESA,COREANA)

COCINA 402/ MIRAFLORES COCINA 402/ MIRAFLORES COCINA 404/ MIRAFLORES

02:10 PRIETTO MEDINA, JOSE PRIETTO MEDINA, JOSE VALENZUELA VELEZ, AIMEE 

LIBRE 

LIBRE LIBRE

HORARIO SUJETO A CAMBIOS 
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HORARIO SUJETO A CAMBIOS 

HORARIOS ENERO  - ESCUELA DE GASTRONOMIA

TURNO MAÑANA

SEDE: MIRAFLORES SEMIPRESENCIAL

HORARIOS JULIO - ESCUELA DE GASTRONOMIA

TURNO MAÑANA

SEDE: MIRAFLORES SEMIPRESENCIAL
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HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO CURSO VIRTUAL

07:30
BANQUETES Y CATERING 

COCINA ASIÁTICA (CHINA, JAPONESA, 
TAILANDESA,COREANA)

BANQUETES Y CATERING 

COCINA 507/ SANTA BEATRIZ COCINA 507/ SANTA BEATRIZ COCINA 507/ SANTA BEATRIZ 

09:10  SALAVERRY SEÑA, DANIEL VALENZUELA VELEZ, AIMEE  SALAVERRY SEÑA, DANIEL

09:10
BANQUETES Y CATERING 

EXPERIENCIAS FORMATIVAS AVANZADAS 
(PROYECTO DE EMPRENDIMIENTO 

GASTRONÓMICO)

COCINA ASIÁTICA (CHINA, JAPONESA, 
TAILANDESA,COREANA)

BANQUETES Y CATERING INGENIERÍA DEL MENÚ

1209 1326 1237 1238
COCINA 507/ SANTA BEATRIZ VIRTUAL COCINA 507/ SANTA BEATRIZ COCINA 507/ SANTA BEATRIZ VIRTUAL 

10:50  SALAVERRY SEÑA, DANIEL NUÑEZ SANTOS, CLAUDIA REATEGUI UNGARO, NICOLAS  SALAVERRY SEÑA, DANIEL AVALOS FLORES, JOAN

10:50 EXPERIENCIAS FORMATIVAS AVANZADAS 
(PROYECTO DE EMPRENDIMIENTO 

GASTRONÓMICO)
INGENIERÍA DEL MENÚ

VIRTUAL VIRTUAL 

12:30 NUÑEZ SANTOS, CLAUDIA AVALOS FLORES, JOAN

HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO CURSO VIRTUAL

07:30

COCINA ASIÁTICA (CHINA, JAPONESA, 
TAILANDESA,COREANA)

BANQUETES Y CATERING BANQUETES Y CATERING 

COCINA 01/ SJL COCINA 01/ SJL COCINA 01/ SJL 

09:10 PEÑARANDA RIVERA, CARLOS NUÑEZ SANTOS, CLAUDIA NUÑEZ SANTOS, CLAUDIA

09:10

INGENIERÍA DEL MENÚ
EXPERIENCIAS FORMATIVAS AVANZADAS 

(PROYECTO DE EMPRENDIMIENTO 
GASTRONÓMICO)

COCINA ASIÁTICA (CHINA, JAPONESA, 
TAILANDESA,COREANA)

BANQUETES Y CATERING BANQUETES Y CATERING 

1208 1236 1234 1235
VIRTUAL VIRTUAL COCINA 01/ SJL COCINA 01/ SJL COCINA 01/ SJL 

10:50 ROMERO BAUTISTA, NESTOR NUÑEZ SANTOS, CLAUDIA PEÑARANDA RIVERA, CARLOS NUÑEZ SANTOS, CLAUDIA NUÑEZ SANTOS, CLAUDIA

10:50

INGENIERÍA DEL MENÚ
EXPERIENCIAS FORMATIVAS AVANZADAS 

(PROYECTO DE EMPRENDIMIENTO 
GASTRONÓMICO)

VIRTUAL VIRTUAL 

12:30 ROMERO BAUTISTA, NESTOR NUÑEZ SANTOS, CLAUDIA

LIBRE LIBRE

HORARIO SUJETO A CAMBIOS 

HORARIO SUJETO A CAMBIOS 

HORARIOS JULIO - ESCUELA DE GASTRONOMIA

TURNO MAÑANA

SEDE: SJL SEMIPRESENCIAL
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HORARIOS JULIO - ESCUELA DE GASTRONOMIA

TURNO MAÑANA

SEDE: SANTA BEATRIZ SEMIPRESENCIAL


