E»

HORARIOS JULIO - ESCUELA DE GASTRONOMIA

TURNO NOCHE

SEDE: MIRAFLORES PRESENCIAL
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO URSO VIRT
07:10 & i ” i "
~ HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA TECNICAS CULINARIAS BASICAS Y TECNICAS CULINARIAS BASICAS Y' HIGIENE Y ALIMENTARIA METODOLOGIAS PARA UN APRENDIZAJE
> TOS DE LA GAST TOS DE LA GAST EFICAZ
n —
P ”5 1223 1219 1213
< o
= 9 AULA 305/ MIRAFLORES TALLER PANADERIA/ MIRAFLORES TALLER PANADERIA/ MIRAFLORES VIRTUAL AULA 302/ MIRAFLORES
]
% 3 08:50 QUEVEDO DEL CARPIO, RENZO SOLORZANO VALVERDE, ANTONY SOLORZANO VALVERDE, ANTONY QUEVEDO DEL CARPIO, RENZO MORANTE JIMENEZ DE HURTADO, ROSA LIBRE LIBRE
14 o 08:50 ‘
E 5 HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA TECNICAS CULINARIAS BASICAS Y, TECNICAS CULINARIAS BASICAS Y, HIGIENE Y ALIMENTARIA METODOLOGIAS PARA UN APRENDIZAJE
< W TOS DE LA GAST TOS DE LA GAST EFICAZ
=
© w
2]
AULA 305/ MIRAFLORES TALLER PANADERIA/ MIRAFLORES TALLER PANADERIA/ MIRAFLORES VIRTUAL AULA 302/ MIRAFLORES
10:30 QUEVEDO DEL CARPIO, RENZO SOLORZANO VALVERDE, ANTONY SOLORZANO VALVERDE, ANTONY QUEVEDO DEL CARPIO, RENZO MORANTE JIMENEZ DE HURTADO, ROSA
SE)) HORARIOS JULIO - ESCUELA DE GASTRONOMIA
TURNO NOCHE
SEDE: MIRAFLORES PRESENCIAL
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO CURSO VIRT
07:10 ¢ i ¢ i .
~ HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA TECNICAS CULINARIAS BASICAS Y TECNICAS CULINARIAS BASICAS Y HIGIENE Y ALIMENTARIA METODOLOGIAS PARA UN APRENDIZAJE
> TOS DE LA GAST 'TOS DE LA GAST EFICAZ
m —
3 g 1223 1220 1213
< o
= 9 AULA 305/ MIRAFLORES COCINA 402/ MIRAFLORES COCINA 402/ MIRAFLORES VIRTUAL AULA 302/ MIRAFLORES
]
% E 08:50 QUEVEDO DEL CARPIO, RENZO MERINO ROSALES, SYLVANA MERINO ROSALES, SYLVANA QUEVEDO DEL CARPIO, RENZO MORANTE JIMENEZ DE HURTADO, ROSA LIERE LIBRE
& "
E E 08:50
(7] 1]
3 =
© w
2]

10:30

HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

AULA 305/ MIRAFLORES
QUEVEDO DEL CARPIO, RENZO

TECNICAS CULINARIAS BASICAS Y

TECNICAS CULINARIAS BASICAS Y

HIGIENE Y ALIMENTARIA

TOS DE LA GAST

TOS DE LA GAST

COCINA 402/ MIRAFLORES
MERINO ROSALES, SYLVANA

COCINA 402/ MIRAFLORES

MERINO ROSALES, SYLVANA

VIRTUAL
QUEVEDO DEL CARPIO, RENZO

METODOLOGIAS PARA UN APRENDIZAJE
EFICAZ

AULA 302/ MIRAFLORES
MORANTE JIMENEZ DE HURTADO, ROSA




SED

HORARIOS JULIO - ESCUELA DE GASTRONOMIA
TURNO NOCHE

SEDE: S]L PRESENCIAL
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO URSO VIR
07:10 £ i £ i £
~ TECN'CAS.“:}’:‘I')':AL‘}\'AGg:SICAS M HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA TEC"ICASI“:}':‘I')’;AL‘X“&‘:‘:‘SICAS Yo o| MET "”"g:l'é:; N HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA
-
I -
N
P u 1273 1253 1277
< o
s S COCINA 01/ SJL AULA 05/ SJL COCINA 01/ SJL AULA 15/ S]L VIRTUAL
9} .
z o 08:50 JIBAJA FIGARI, RAUL CAPUNAY SIFUENTES, JUAN JIBAJA FIGARI, RAUL SOSA DE LA CRUZ, DARLA CAPUNAY SIFUENTES, JUAN LIBRE LBRE
4 o 08:50 i "
5 I TECN'C“S.CU":]';:AL'X::?SICM v HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA TECNICASTC(:’SL]'J':“L‘X‘;Z‘STSICAS wia | METODOLOGIAS PARA UNAPRENDIZAJE | HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA
2 i}
=
© i
7]
COCINA 01/ SL AULA 05/ SJL COCINA 01/ SJL. AULA 302/ MIRAFLORES VIRTUAL
10:30 JIBAJA FIGARI, RAUL CAPUNAY SIFUENTES, JUAN JIBAJA FIGARI, RAUL SOSA DE LA CRUZ, DARLA CAPUNAY SIFUENTES, JUAN
HORARIOS JULIO - ESCUELA DE GASTRONOMIA
TURNO NOCHE
SEDE: SJL PRESENCIAL
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO CURSO VIR
07:10 & i & i "
~ TECN'CAS.CUUDL]';:AL‘}\";??:SICAS Y HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA TEC"IC“T%"SLSE_‘X%?::‘SICAS Y | METODOLOGIAS g:l'é:; N APRENDIZAJE HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA
>
< “
N
3 u 1274 1253 1277
< o
z S COCINA 02/ SL AULA 05/ SJL COCINA 02/ SJL. AULA 15/ S]L VIRTUAL
z = 08:50 ALVAREZ GALINDO, CESAR CAPUNAY SIFUENTES, JUAN ALVAREZ GALINDO, CESAR SOSA DE LA CRUZ, DARLA CAPUNAY SIFUENTES, JUAN — -
@ o 08:50
I I TECN'CAS.CUU)"]')':‘L':\";SA?S'CAS v HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA TECN'CASIC“U:‘I';AL'X':;:‘I&S'C“ Y| METODOLOGIAS PARAJNAPRENDIZAIE | qIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA
2 i}
=
© i}
7]
COCINA 02/ SJL AULA 05/ SJL COCINA 02/ SL AULA 302/ MIRAFLORES VIRTUAL
10:30 ALVAREZ GALINDO, CESAR CAPUNAY SIFUENTES, JUAN ALVAREZ GALINDO, CESAR SOSA DE LA CRUZ, DARLA CAPURAY SIFUENTES, JUAN




SE»

HORARIOS JULIO - ESCUELA DE GASTRONOMIA
TURNO NOCHE

SEDE: SANTA BEATRIZ PRESENCIAL
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO URSO VIR
07:10 " i & i "
‘TECNICAS CULINARIAS BASICAS Y TECNICAS CULINARIAS BASICAS Y MET! OGIAS PARA UN
; TOS DE LA GAST! TOS DE LA GAST HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA EFICAZ HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA
%o} —
N
P ”5 1412 1414 1366
< o
= 9 COCINA 505/ SANTA BEATRIZ COCINA 506/ SANTA BEATRIZ AULA S03/ SANTA BEATRIZ AULA S03/ SANTA BEATRIZ VIRTUAL
] i o
% 3 08:50 SALAVERRY SENA, DANIEL SALAVERRY SENA, DANIEL ROMERO BAUTISTA, NESTOR ROMERO BAUTISTA, NESTOR LIBRE LIBRE
14 o 08:50 i "
B 5 TECNICAS CULINARIAS BASICAS Y, TECNICAS CULINARIAS BASICAS Y, HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA METODOLOGIAS PARA UN APRENDIZAJE HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA
< W TOS DE LA GAST TOS DE LA GAST EFICAZ
=
© w
2]
COCINA 505/ SANTA BEATRIZ COCINA 506/ SANTA BEATRIZ AULA S03/ SANTA BEATRIZ AULA S03/ SANTA BEATRIZ VIRTUAL
10:30 SALAVERRY SENA, DANIEL SALAVERRY SENA, DANIEL ROMERO BAUTISTA, NESTOR ROMERO BAUTISTA, NESTOR
SE,) HORARIOS JULIO - ESCUELA DE GASTRONOMIA
TURNO NOCHE
SEDE: SANTA BEATRIZ PRESENCIAL
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO CURSO VIR
07:10 ¢ i ¢ i .
~ TECNICAS CULINARIAS BASICAS Y TECNICAS CULINARIAS BASICAS Y HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA METODOLOGIAS PARA UN APRENDIZAJE HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA
> TOS DE LA GAST! TOS DE LA GAST EFICAZ
© -
N
3 g 1413 1414 1366
< o
= 9 COCINA 506/ SANTA BEATRIZ COCINA 507/ SANTA BEATRIZ AULA S03/ SANTA BEATRIZ AULA S03/ SANTA BEATRIZ VIRTUAL
]
% E 08:50 ALIAGA RODRIGUEZ, CARLOS ALIAGA RODRIGUEZ, CARLOS ROMERO BAUTISTA, NESTOR ROMERO BAUTISTA, NESTOR LIERE LIBRE
& "
E E 08:50
[} 1%}
3 =
© w
2]

10:30

TECNICAS CULINARIAS BASICAS Y
TOS DE LA GAST i

TECNICAS CULINARIAS BASICAS Y
TOS DE LA GAST i

COCINA 506/ SANTA BEATRIZ
ALIAGA RODRIGUEZ, CARLOS

COCINA 507/ SANTA BEATRIZ
ALIAGA RODRIGUEZ, CARLOS

HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

AULA S03/ SANTA BEATRIZ
ROMERO BAUTISTA, NESTOR

METODOLOGIAS PARA UN APRENDIZAJE
EFICAZ

AULA S03/ SANTA BEATRIZ

HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

VIRTUAL
ROMERO BAUTISTA, NESTOR




SE)

LSSTITVTD SUPERICS

HORARIOS JULIO - ESCUELA DE GASTRONOMIA
TURNO NOCHE

SEDE: ATE PRESENCIAL
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO URSO VIR
07:10 £ i £ i £
TECNICAS CULINARIAS BASICAS Y TECNICAS CULINARIAS BASICAS Y METODOLOGIAS PARA UN
N A o IS HIGIENE Y ALIMENTARIA i HIGIENE Y ALIMENTARIA
~ —
N
P u 1090 1092 1045
< o
= o COCINA 01/ ATE TALLER PASTELERIA/ ATE AULA 402/ ATE AULA 402/ ATE VIRTUAL
9} o o
Z @ 08:50 RIQUE ZAVALA, JOSE LiBRe NIQUE ZAVALA, JOSE ROMERO BAUTISTA, NESTOR TORRES RUPIRE, BRIAN ROMERO BAUTISTA, NESTOR -
4 o 08:50 i <
£ = TECNICAS CULINARIAS BASICAS Y TECNICAS CULINARIAS BASICAS Y | o ALMENTARIA | METODOLOGIAS PARA UNAPRENDIZAJE | oo o0 o IMENTARIA
@ @ TOS DE LA GAST TOS DE LA GAST EFICAZ
0] =
B HORA: 05:30 A 08:50 PM
COCINA 01/ ATE TALLER PASTELERIA/ ATE AULA 402/ ATE AULA 402/ ATE VIRTUAL
10:30 NIQUE ZAVALA, JOSE NIQUE ZAVALA, JOSE ROMERO BAUTISTA, NESTOR TORRES RUPIRE, BRIAN ROMERO BAUTISTA, NESTOR
SISE» HORARIOS JULIO - ESCUELA DE GASTRONOMIA
TURNO NOCHE
SEDE: ATE PRESENCIAL
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO CURSO VIR
07:10 & i & i "
o~ TECN'CAS.CUUDL]')‘:AL‘}\'A&?:SEAS Y TEC"ICAS.CUUDL]I;:AL‘}\“&'::‘SICAS Y HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA METODOLOGIAS g:llé:zu NAPRENDIZAJE | 4 GIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA
>
I S
I
o ) 1091 1092 1045
< o
= 9 TALLER PASTELERIA/ ATE COCINA 01/ ATE AULA 402/ ATE AULA 402/ ATE VIRTUAL
]
Z @ 08:50 B ROMERO BAUTISTA, NESTOR TORRES RUPIRE, BRIAN ROMERO BAUTISTA, NESTOR -
@ o 08:50
I Iy TECN'“SfUU)"];":‘L'Z"ESAffS'C"S v TECN'CASfUU)"];’:‘L'X'E:fSICAS v HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA | METODOLOGIAS PN APRENDIZAIE | qIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA
2 w
) =
o HORA: 05:30 A 08:50 PM
TALLER PASTELERIA/ ATE COCINA 01/ ATE AULA 402/ ATE AULA 402/ ATE VIRTUAL
10:30 ROMERO BAUTISTA, NESTOR TORRES RUPIRE, BRIAN ROMERO BAUTISTA, NESTOR




SE?

HORARIOS JULIO - ESCUELA DE GASTRONOMIA

TURNO NOCHE

SEDE: SANTA BEATRIZ

SEMIPRESENCIAL

HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO URSO VIR
07:10 TECNICAS BASICAS DE BAR TECNICAS DE COMUNICACION EFECTIVA Y TECNICAS CULINARIAS INTERMEDIAS COCINA LATINOAMERICANA TECNICAS CULINARIAS INTERMEDIAS
— RESOLUCION DE CONFLICTOS
g =]
N
p: I 1701 1706 1704 1702
E E’ VIRTUAL AULA S06/ SANTA BEATRIZ COCINA 505/ SANTA BEATRIZ COCINA 505/ SANTA BEATRIZ COCINA 505/ SANTA BEATRIZ
¢}
% E 08:50 GUTIERREZ BURGOS, GIANMARCO ‘GHERSI DE LA TORRE, GUSTAVO SIU TING SALVATIERRA, EDGAR VALENZUELA VELEZ, AIMEE SIU TING SALVATIERRA, EDGAR LIBRE LIBRE
E
& I 08:50
= i - £ TECNICAS DE COMUNICACION EFECTIVAY - ”
" S ‘TECNICAS BASICAS DE BAR RESOLUCION DE CONFLICTOS TECNICAS CULINARIAS INTERMEDIAS COCINA LATINOAMERICANA TECNICAS CULINARIAS INTERMEDIAS
< ]
o ]
VIRTUAL AULA S06/ SANTA BEATRIZ COCINA 505/ SANTA BEATRIZ COCINA 505/ SANTA BEATRIZ COCINA 505/ SANTA BEATRIZ
10:30 GUTIERREZ BURGOS, GIANMARCO ‘GHERSI DE LA TORRE, GUSTAVO SIU TING SALVATIERRA, EDGAR VALENZUELA VELEZ, AIMEE SIU TING SALVATIERRA, EDGAR
slsE)) HORARIOS JULIO - ESCUELA DE GASTRONOMIA
TURNO NOCHE
SEDE: ATE SEMIPRESENCIAL
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO CURSO VIR
07:10 TECNICAS BASICAS DE BAR TECNICAS CULINARIAS INTERMEDIAS TECNICAS DE COMUNICACION EFECTIVA TECNICAS CULINARIAS INTERMEDIAS COCINA LATINOAMERICANA
- 'Y RESOLUCION DE CONFLICTOS
o~ w
N >
p: g 1701 1705 1707 1703
3 é VIRTUAL TALLER DE PANADERIA/ ATE AULA 302/ ATE TALLER DE PANADERIA/ ATE COCINA 01/ ATE
I}
% g 08:50 GUTIERREZ BURGOS, GIANMARCO SIU TING SALVATIERRA, EDGAR SIU TING SALVATIERRA, EDGAR NIQUE ZAVALA, JOSE LIBRE LIBRE
=
@ 0 08:50
= w ‘ < ) TECNICAS DE COMUNICACION EFECTIVA ‘
0 S ‘TECNICAS BASICAS DE BAR ‘TECNICAS CULINARIAS INTERMEDIAS Y RESOLUCION DE CONFLICTOS TECNICAS CULINARIAS INTERMEDIAS COCINA LATINOAMERICANA
< ]
o 7]
VIRTUAL TALLER DE PANADERIA/ ATE AULA 302/ ATE TALLER DE PANADERIA/ ATE COCINA 01/ ATE
10:30 GUTIERREZ BURGOS, GIANMARCO SIU TING SALVATIERRA, EDGAR SIU TING SALVATIERRA, EDGAR NIQUE ZAVALA, JOSE




E»

HORARIOS JULIO - ESCUELA DE GASTRONOMIA

TURNO NOCHE

SEDE: MIRAFLORES

SEMIPRESENCIAL

HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO URSO VIR
07:10 6
« TECNICAS BASICAS DE BAR COCINA PERUANA REGIONAL COCINA PERUANA REGIONAL TECNICAS BASICAS DE BAR F""DA”E"TI‘)J;?;';&““T”CION Y
Q 5
N
p: g 1201 1200 1006
s & VIRTUAL COCINA 404/MIRAFLORES COCINA 402/MIRAFLORES AULA BAR/MIRAFLORES VIRTUAL
o
Z g 08:50 SCAGLIONI VIGIL, DANTE JIBAJA FIGARI, RAUL LIBRE JIBAJA FIGARI, RAUL SCAGLIONI VIGIL, DANTE ESTRADA MEJiA, MARIA LRE
=
@ 0 08:50 N
5 w EXP. FORT. ‘;ﬁ;g‘sﬁ)‘{ CONST. DE COCINA PERUANA REGIONAL COCINA PERUANA REGIONAL TECNICAS BASICAS DE BAR F"NDAMENTDOI;TD;Tﬂ”TmcmN Y
g z
o ]
= 1008 HORA: 05:30 A 08:30
VIRTUAL COCINA 404/MIRAFLORES COCINA 402/MIRAFLORES AULA BAR/MIRAFLORES VIRTUAL
10:30 AVALOS FLORES, JOAN JIBAJA FIGARI, RAUL JIBAJA FIGARI, RAUL SCAGLIONI VIGIL, DANTE ESTRADA MEJA, MARIA
slsE)) HORARIOS JULIO - ESCUELA DE GASTRONOMIA
TURNO NOCHE
SEDE: ATE SEMIPRESENCIAL
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO CURSO VIR
07:10 6
o TECNICAS BASICAS DE BAR TECNICAS BASICAS DE BAR COCINA PERUANA REGIONAL COCINA PERUANA REGIONAL m"DAME"TIﬁiEETﬂ“TmC“’" Y
N 5
P g 1005 1007 1006
= = VIRTUAL AULA BAR/ATE COCINA 01/ ATE COCINA 01/ ATE VIRTUAL
Qo
w . ’
z - ESTRADA MEJA, MARIA
] = gg‘gg LIBRE A LIBRE
1] %
I w EXP. FORT. Zﬁsl;g::é)v CONST. DE TECNICAS BASICAS DE BAR COCINA PERUANA REGIONAL COCINA PERUANA REGIONAL FUNDAMENT&;?E;;::"“””" Y
g z
o 7]
= 1008 HORA: 05:30 A 08:30
VIRTUAL BAR/MIRAFLORES COCINA 01/ ATE COCINA 01/ ATE VIRTUAL
10:30 AVALOS FLORES, JOAN ESTRADA MEJiA, MARIA
ISE)) HORARIOS JULIO - ESCUELA DE GASTRONOMIA
TURNO NOCHE
SEDE: SANTA BEATRIZ SEMIPRESENCIAL
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO CURSO VIR
07:10 " & o i "
~ ’ TECNICAS CULINARIAS AVANZADAS: TECNICAS AVANZADAS DE BAR Y TECNOLOGIA ALIMENTARIA: LACTEOS, | SISTEMAS LOGISTICOS DE ALIMENTOS Y
N TECNICAS CULINARIAS AVANZADAS: CARNES CARNES SUMILLERIA CARNICOS, DERIVADOS BEBIDAS
o -
N w
2 3 1323 1325 1320 1321
= ] COCINA 507/ SANTA BEATRIZ COCINA 505/ SANTA BEATRIZ TALLER BAR/SANTA BEATRIZ COCINA 506/ SANTA BEATRIZ VIRTUAL
Qo
z o 08:50 PASTOR ROSALES, JORGE PASTOR ROSALES, JORGE SCAGLIONI VIGIL, DANTE LLANOS MARRUFFO, ALBERTO BASURTO RODRIGUEZ, JESUS LBRE LRE
€ 2 08:50
=
7] o
$ =
© i
7]

10:30

TECNICAS CULINARIAS AVANZADAS: CARNES

COCINA 507/ SANTA BEATRIZ
PASTOR ROSALES, JORGE

TECNICAS CULINARIAS AVANZADAS:
CARNES

COCINA 505/ SANTA BEATRIZ
PASTOR ROSALES, JORGE

TECNICAS AVANZADAS DE BAR Y
SUMILLERIA

TALLER BAR/SANTA BEATRIZ
SCAGLIONI VIGIL, DANTE

TECNOLOGIA ALIMENTARIA: LACTEOS,
CARNICOS, DERIVADOS

COCINA 506/ SANTA BEATRIZ
LLANOS MARRUFFO, ALBERTO

SISTEMAS LOGISTICOS DE ALIMENTOS Y
BEBIDAS

VIRTUAL
BASURTO RODRIGUEZ, JESUS




